
745 135

895

①生地を本体にセットします。 ②めん棒を本体にセットします。 ③ハンドルを操作し、めん棒に
生地を付けます。

④ヘラを使って形を整えます。 ⑤（3～4）を繰り返します。 ⑥焼成後ラックに掛けます。

操作部カウンター部

スピコン付

（長さ38ｃｍ×直径12cmの場合の目安）

1本焼成するのに

約30分

加
熱
機
器

小型バームクーヘンオーブン
自家製バームクーヘンを始めるなら・・・。

加熱機器

使用方法

周辺機器

バームクーヘンオーブン
小型卓上タイプ（電気式）

￥980,000
●　外形寸法/幅745（+135）×奥行800×高さ895mm
●　電源/三相200V 50/60Hz
●　消費電力/5.4kW
●　定格電流/15A
●　回転速度/（50Hz）30rpm　（60Hz）36rpm
●　焼成サイズ/直径（MAX）180mm×長さ380mm
●　製品質量/120kg
●　生地タンク容量/10L

ＢＵＥ01Ｂ型式

本体価格（税別）

ミキサー めん棒・専用ラック

（焼成時の回転数を調節できるスピードコントローラー付）

ラック（BUR02A）2本掛け用
￥150,000本体価格（税別）

・トンボ

・めん棒・専用ラック

・ミキサー

・包丁（36cm）

めん棒（BUA60A）φ60mm
￥20,000本体価格（税別）

めん棒（BUA35A）φ35mm
￥17,000本体価格（税別）

成形板（BUASEA）
￥5,200本体価格（税別）

47 48
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