
鉄はいったん溜め込んだ熱を簡単には逃がし
ません。アルミ鍋と比較しても熱が冷めるまでに
1.5倍もの時間を要します。ですから、すき焼きや
ステーキなど熱さを活かした料理に鋳鉄器は
最適と言えます。

現代人に不足がちな鉄分。食品から摂ることも
大事ですが鉄器で調理を行うと微量ながら溶け
出します。継続的にお使いになっていただければ、
鉄分の補給にも役立ちます。

鋳鉄器の表面は細かい凹凸でおおわれています。
これは鋳型の砂目が写し取られたもので、ここに
油がしみこみ、さらに加熱された空気が入り込む
ことで焦げ付きを防ぐはたらきをします。

鋳鉄器は保温性が高く、温度差ができにくい
特性をもっています。温度ムラが少ないことで、
料理が一層おいしく仕上がります。

鉄器の特長

健康にいい 温度が均一

焦げ付きを防ぐ
細かな凹凸

沸騰時間 時間

鉄

アルミ

温
度

焦げ付きにくい冷めにくい

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

IH対応マークについて
・IH調理器にご使用いただけます。但し、IH調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので取扱説明書等で  
  よくご確認ください。ご不明な場合は、ご購入前に販売店等に相談ください。
・鉄器を樹脂台や木台に載せた状態で加熱しないでください。樹脂台や木台の変形や火災の原因になる可能性があります。

対応

木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台

木製より軽い！
変形しにくい!

丸洗いできて
お手入れも簡単！

積み重ね
できます！！
積み重ね
できます！！

耐熱温度
250℃！

250
℃

ステーキ皿（樹脂台タイプ）ステーキ皿（樹脂台タイプ）

鉄皿寸法（mm）

240

146

鉄皿寸法（mm）

170

170

対応

￥3,800
￥2,400

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP301S
小判 24ｃｍ

対応

￥3,700
￥2,300

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP304S
丸型 17ｃｍ

樹脂台タイプ 樹脂台タイプ

樹脂台は取り扱いが簡単！！ 丸洗いもできて衛生的！！

樹脂台樹脂台
木台木台
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木 台

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

保温性に優れ、油なじみのいい
トキワのステーキ皿。
様々なメニューにご利用いただけます。

ステーキ皿（木台タイプ） ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

鉄皿寸法（mm）
小 大170

170

220

220

対応

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,500

小　17ｃｍ
大　22ｃｍ

304
丸型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

182

182

鉄皿寸法（mm）対応

（専用ハンドル“711”別売）
￥4,10020ｃｍ

317
丸型〈浅型〉

（外箱）

（梱包数12）

（専用ハンドル“706”別売）
￥9,300

351ウェーブ型

￥8,000
352スキレット型

150

150

200

200

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

￥2,900
￥3,800

小　15ｃｍ
大　20ｃｍ

306
深型丸

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

176

176

207

207

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

￥3,100
￥4,300

小　17ｃｍ
大　20ｃｍ

315
柄付

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

179

179

220

220

鉄皿寸法（mm）
小 大

￥4,000
￥5,200

小　18ｃｍ
大　22ｃｍ

324
柄付浅型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

240

146

300

178

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,400

小　24ｃｍ
大　30ｃｍ

301
小判

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

244

148

299

179

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

（専用ハンドル“711”別売）

￥3,000
￥4,500

小　25ｃｍ
大　30ｃｍ

316
小判〈浅型〉

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）（専用ハンドル“712”別売）

￥5,200
353ボウル型

対応
IH対応マークについて
・IH調理器にご使用いただけます。但し、IH調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので取扱説明書等でよくご確認ください。ご不明な場合は、ご購入前に販売店等に相談ください。
・鉄器を樹脂台や木台に載せた状態で加熱しないでください。樹脂台や木台の変形や火災の原因になる可能性があります。

（専用ハンドル“706”別売）
￥1,300
355
ミニプレート（小）

（専用ハンドル“706”別売）
￥1,600
354
ミニプレート（中）

●304丸型と組み合わせて、工夫しだいで色々な
　盛り付けができます。

組み合わせ例1 組み合わせ例2

NEW

NEW

NEW

NEW

※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

180

280
鉄皿寸法（mm）

98

248
鉄皿寸法（mm）

205

205

鉄皿寸法（mm）

“うねり”のある斬新なデザインで、
“和”or“洋”どちらにもおすすめ！

“前菜”から“メイン料理”まで！
 シーンに合わせて活用できる
“スリム”なデザイン！

スープ系や余白を生かした盛り付けなど
様々な料理にお使いいただける
“深さ”のあるデザイン！

72mm

65mm

126mm

単品の小皿としてもお使いいただけます。

2026年4月発売予定
新デザイン鉄器 No.351～355
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木 台

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

保温性に優れ、油なじみのいい
トキワのステーキ皿。
様々なメニューにご利用いただけます。

ステーキ皿（木台タイプ） ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

鉄皿寸法（mm）
小 大170

170

220

220

対応

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,500

小　17ｃｍ
大　22ｃｍ

304
丸型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

182

182

鉄皿寸法（mm）対応

（専用ハンドル“711”別売）
￥4,10020ｃｍ

317
丸型〈浅型〉

（外箱）

（梱包数12）

（専用ハンドル“706”別売）
￥9,300

351ウェーブ型

￥8,000
352スキレット型

150

150

200

200

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

￥2,900
￥3,800

小　15ｃｍ
大　20ｃｍ

306
深型丸

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

176

176

207

207

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

￥3,100
￥4,300

小　17ｃｍ
大　20ｃｍ

315
柄付

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

179

179

220

220

鉄皿寸法（mm）
小 大

￥4,000
￥5,200

小　18ｃｍ
大　22ｃｍ

324
柄付浅型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

240

146

300

178

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,400

小　24ｃｍ
大　30ｃｍ

301
小判

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

244

148

299

179

鉄皿寸法（mm）
小 大

対応

（専用ハンドル“711”別売）

￥3,000
￥4,500

小　25ｃｍ
大　30ｃｍ

316
小判〈浅型〉

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）（専用ハンドル“712”別売）

￥5,200
353ボウル型

対応
IH対応マークについて
・IH調理器にご使用いただけます。但し、IH調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので取扱説明書等でよくご確認ください。ご不明な場合は、ご購入前に販売店等に相談ください。
・鉄器を樹脂台や木台に載せた状態で加熱しないでください。樹脂台や木台の変形や火災の原因になる可能性があります。

（専用ハンドル“706”別売）
￥1,300
355
ミニプレート（小）

（専用ハンドル“706”別売）
￥1,600
354
ミニプレート（中）

●304丸型と組み合わせて、工夫しだいで色々な
　盛り付けができます。

組み合わせ例1 組み合わせ例2

NEW

NEW

NEW

NEW

※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

180

280
鉄皿寸法（mm）

98

248
鉄皿寸法（mm）

205

205

鉄皿寸法（mm）

“うねり”のある斬新なデザインで、
“和”or“洋”どちらにもおすすめ！

“前菜”から“メイン料理”まで！
 シーンに合わせて活用できる
“スリム”なデザイン！

スープ系や余白を生かした盛り付けなど
様々な料理にお使いいただける
“深さ”のあるデザイン！

72mm

65mm

126mm

単品の小皿としてもお使いいただけます。

2026年4月発売予定
新デザイン鉄器 No.351～355
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● FPS55B…小ペレット最大91個（７列×１３個）
● FPS70B…大ペレット最大77個（７列×１1個）
　入ります。

別売品

￥900
￥1,000

小 5.5×2.5ｃｍ
大 7.0×2.5ｃｍ

710
ペレット

￥500
706
ハンドル

￥500
707
ハンドル

￥500
711
ハンドル

￥500
712
ハンドル

￥700
705
ハンドル

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

260

160

225

135

181

126

231

162

213

130

250

150

270

171

240

180

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,000

￥3,800
小　18ｃｍ
大　23ｃｍ

309
長方形

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,40030ｃｍ

312
アニマル

（専用ハンドル“712”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,00029ｃｍ

322
デラックス角S型

（専用ハンドル“705”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥4,70027ｃｍ

323
ライン

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,400

￥4,700
小　24ｃｍ
大　28ｃｍ

308
角形

（専用ハンドル“706”別売）

￥4,70030ｃｍ

314
花型

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/大ペレット77個（7列×11個）
※ペレットは別売です。

FPS70B型式

本体価格（税別）

大ペレット用

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/ 小ペレット91個（7列×13個）
※ペレットは別売です。

FPS55B型式

本体価格（税別）

小ペレット用

操作部

上レール（投入）

下レール（取出）

保温用の蓋

対応

対応
IH対応マークについて
・IH調理器にご使用いただけます。但し、IH調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので取扱説明書等でよくご確認ください。ご不明な場合は、ご購入前に販売店等に相談ください。
・鉄器を樹脂台や木台に載せた状態で加熱しないでください。樹脂台や木台の変形や火災の原因になる可能性があります。

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

ペレット

※ペレットは、弊社製品710ペレットをご使用ください。
　他社製のペレットはご使用いただけません。

ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。
コンロやオーブンを占有せず、調理や品出しを効率化
できます。

ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。 ペレットヒーター ス
テ
ー
キ
皿
／
す
き
や
き
鍋 

他

鉄器
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● FPS55B…小ペレット最大91個（７列×１３個）
● FPS70B…大ペレット最大77個（７列×１1個）
　入ります。

別売品

￥900
￥1,000

小 5.5×2.5ｃｍ
大 7.0×2.5ｃｍ

710
ペレット

￥500
706
ハンドル

￥500
707
ハンドル

￥500
711
ハンドル

￥500
712
ハンドル

￥700
705
ハンドル

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

260

160

225

135

181

126

231

162

213

130

250

150

270

171

240

180

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,000

￥3,800
小　18ｃｍ
大　23ｃｍ

309
長方形

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,40030ｃｍ

312
アニマル

（専用ハンドル“712”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,00029ｃｍ

322
デラックス角S型

（専用ハンドル“705”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥4,70027ｃｍ

323
ライン

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,400

￥4,700
小　24ｃｍ
大　28ｃｍ

308
角形

（専用ハンドル“706”別売）

￥4,70030ｃｍ

314
花型

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/大ペレット77個（7列×11個）
※ペレットは別売です。

FPS70B型式

本体価格（税別）

大ペレット用

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/ 小ペレット91個（7列×13個）
※ペレットは別売です。

FPS55B型式

本体価格（税別）

小ペレット用

操作部

上レール（投入）

下レール（取出）

保温用の蓋

対応

対応
IH対応マークについて
・IH調理器にご使用いただけます。但し、IH調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので取扱説明書等でよくご確認ください。ご不明な場合は、ご購入前に販売店等に相談ください。
・鉄器を樹脂台や木台に載せた状態で加熱しないでください。樹脂台や木台の変形や火災の原因になる可能性があります。

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

ペレット

※ペレットは、弊社製品710ペレットをご使用ください。
　他社製のペレットはご使用いただけません。

ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。
コンロやオーブンを占有せず、調理や品出しを効率化
できます。

ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。 ペレットヒーター ス
テ
ー
キ
皿
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