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※本カタログに掲載の価格には、消費税・送料・設置工事等に関する費用は含まれていません。
※製品の価格・仕様等につきましては、ご購入前によくご確認ください。  （改良等の為、予告なく変更する事がございます。）

Webサイトにて製品仕様の他、外形図や取扱説明書がご覧いただけます。

www.chubu-net.co.jp/food/HP
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プロシェフ調理機

加熱機器

客席テーブル機器

〈定格時間〉 製品が通常の使用で運転をし続けられる目安の時間です。使用する環境で機械の停止時間は前後します。
定格時間の記載がない製品でも、モーターが熱を帯び、安全装置が反応した場合、機械は停止します。

〈定格消費電力〉製品の通常運転時に必要な電力の目安です。起動時は、5倍以上の電力が瞬間的に必要な場合があります。
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初雪ブロックアイススライサーには、安全性を考慮したスライドカバーがついて
います。スライドカバーオープン時はスイッチが入りません。

約20ｃｍ

究極の氷削能力！！

①スライドカバーを開けて
氷をセットする。

②スライドカバーを閉める。 ③器を準備し、電源スイッチを
　ON（入）にする。
（ツマミを回して粗さ調節が

できます。）

ツノ

強弱調節ネジ

スライドカバー

刃物

排水口
バット

刃物調節ツマミ

電源スイッチ

氷押え

主軸

高さがあって盛付しやすい
シンプルで強靭なポール脚。

ポール脚
円盤有効径φ213mmの
大型円盤。

大型円盤
スライドカバーが外せて、
更にお手入れがしやすくなり
ました。

脱着式スライドカバー

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

シャフトカバー

強弱調節ネジ

電源スイッチ

スライドカバー

刃物調節ツマミ

刃物

排水口

BASYS/ロングレー

28.5ｃｍ
従来型は
約20cm（ 　 　 ）

バット

氷押え

主軸

上下ハンドル
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安全カバーがはずせてお手入れしやすい！ 高さがあって盛付しやすい!! ふわふわかき氷機のハイグレードモデル

ブロックアイススライサー BASYSシリーズ
BASYS（ベイシス）シリーズ「ロングレー」

技を極めた「かき氷機」の新世代スタンダード

ふわふわのかき氷「BASYS（ベイシス）」

￥198,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅349×奥行447×高さ702（+186）mm
●　質量/19kg
●　円盤有効径/φ213mm（×高さMAX150mm）
●　標準能力/1.8/2.2㎏/分

HB600A型式

本体価格（税別）

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

BASYS/ベイシス

￥178,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　外形寸法/幅347×奥行396×高さ600（+179.5）mm
●　質量/17ｋｇ
●　円盤有効径/φ200mm
●　標準能力/1.8/2.2㎏/分

HB310B型式

本体価格（税別）

バット小（標準装備）

￥2,100本体価格（税別）

バット（HB600A専用）

￥1,900
本体価格（税別）

カバー
￥12,000本体価格（税別）

●　幅334×奥行366×高さ140mm

専用脚台
￥25,000本体価格（税別）

製品の下に敷く大型バットです。

使用例

別売品

別売品

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

￥188,000
HB310B（ブラック）型式

本体価格（税別）

上下ハンドル

ふわふわ
氷 削 を
極 め た

ふわふわ
氷 削 を
極 め た

※刃物、クギにご注意ください。使用方法

数量限定
ブラック

盛り付け部の
風＆ホコリ避
けに！

山盛りかき氷の
盛り付けに！

（ブラック）

（シルバー）

か
き
氷
機

初雪氷削機
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高さがあって
盛り付けしやすい
ポール脚！！

お手入れしやすい
脱着式
スライドカバー！！
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高さがあって
盛り付けしやすい
ポール脚！！

お手入れしやすい
脱着式
スライドカバー！！



※ベースが一体型の為、
　器とあわせて高さ20ｃｍを超える
　盛付けは出来ません。

リフトアップ機構を省いた
シンプルモデル 低価格シンプル

モデル

氷が長持ち！！ 円盤脱着清掃！！ 機能満載のお買得モデル

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　標準能力/1.8/2.2（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅355×奥行402×高さ565（+195）mm
●　質量/20kg
※HB320Aとの違い・・・①リフトアップ機構がありません。
　　　　　　　　　　  ②本体カラーが異なります。

HB200A型式

本体価格（税別）

※刃物、クギにご注意ください。（写真はHB320A）使用方法

①氷削シールドを開けて氷
をセットする。

②氷削シールドを閉める。 ③器を準備し、電源スイッチを
ON（入）にする。

（ツマミを回して粗さ調節が
できます。） 402

26
6

19
5

56
5

約1900

寸法（mm）

電動

初雪ブロックアイススライサーには、安全性を考慮した氷削シールドがついて
います。氷削シールドオープン時はスイッチが入りません。

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

※ベースが一体型の為、
　器とあわせて高さ20ｃｍを超える
　盛付けは出来ません。

402

26
6

19
5

56
5

約1900

直置きの場合

リフトアップした場合

ツノ

バット

LUレバー

氷削シールド

強弱調節ネジ

電源スイッチ

主軸

氷押え

刃物調節ツマミ

刃物

排水口

リフトアップ機構とは？

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

￥167,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　標準能力/1.8/2.2（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅355×奥行402×高さ565（+195）mm
●　質量/20kg

HB320A型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

電動

①氷が円盤にくっついた時に、持ち上げて剥がします。
②氷を削らずに放置した場合に、氷を溶けにくくして、
　長持ちさせる為の機構です。

（写真は室温24.5℃で4時間放置）

注目

多機能
タイプ

・ローター（大）を使用します。
・カートリッジの正面（「FRUITS」の文字）を

手前にして使用します。

￥38,000セット価格（税別）

ストッカー（大）セット

ストッカーセット内容

●　カートリッジ内寸／直径144×高さ95mm

金具一式

又は

（カートリッジ＋枠＋ローター（大））

・ローター（小）を使用します。
・カートリッジの裏面（「ICE」の文字）を

手前にして使用します。

￥38,000セット価格（税別）

ストッカー（小）セット
（カートリッジ＋枠＋ローター（小））

（カートリッジ）
ストッカー

￥24,000
本体価格（税別）

メニューが多種の場合は
追加購入をおすすめします。

冷凍フルーツ・フレーバー氷が氷削できる!！（ブロックアイススライサー“HB320A”専用です。）

（ミルク氷）

①枠を取り付ける。 ②カートリッジを取り付ける

取付手順

別売品

カートリッジ枠

カートリッジ
（刃物付属） 冷凍フルーツ用

ローター（大）
フレーバー氷用
ローター（小）

使
い
や
す
い
シ
ン
プ
ル
モ
デ
ル

P
O
P
な
お
店
に
マ
ッ
チ
す
る
デ
ザ
イ
ン
！

オプションストッカーを
使って冷凍フルーツが
削れる！！

か
き
氷
機

初雪氷削機
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氷が長持ち！！ 円盤脱着清掃！！ 機能満載のお買得モデル氷が長持ち！！ 円盤脱着清掃！！ 機能満載のお買得モデル
ブロックアイススライサー



※ベースが一体型の為、
　器とあわせて高さ20ｃｍを超える
　盛付けは出来ません。

リフトアップ機構を省いた
シンプルモデル 低価格シンプル

モデル

氷が長持ち！！ 円盤脱着清掃！！ 機能満載のお買得モデル

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　標準能力/1.8/2.2（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅355×奥行402×高さ565（+195）mm
●　質量/20kg
※HB320Aとの違い・・・①リフトアップ機構がありません。
　　　　　　　　　　  ②本体カラーが異なります。

HB200A型式

本体価格（税別）

※刃物、クギにご注意ください。（写真はHB320A）使用方法

①氷削シールドを開けて氷
をセットする。

②氷削シールドを閉める。 ③器を準備し、電源スイッチを
ON（入）にする。

（ツマミを回して粗さ調節が
できます。） 402

26
6

19
5

56
5

約1900

寸法（mm）

電動

初雪ブロックアイススライサーには、安全性を考慮した氷削シールドがついて
います。氷削シールドオープン時はスイッチが入りません。

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

※ベースが一体型の為、
　器とあわせて高さ20ｃｍを超える
　盛付けは出来ません。

402

26
6

19
5

56
5

約1900

直置きの場合

リフトアップした場合

ツノ

バット

LUレバー

氷削シールド

強弱調節ネジ

電源スイッチ

主軸

氷押え

刃物調節ツマミ

刃物

排水口

リフトアップ機構とは？

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

￥167,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/185W
●　標準能力/1.8/2.2（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅355×奥行402×高さ565（+195）mm
●　質量/20kg

HB320A型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

電動

①氷が円盤にくっついた時に、持ち上げて剥がします。
②氷を削らずに放置した場合に、氷を溶けにくくして、
　長持ちさせる為の機構です。

（写真は室温24.5℃で4時間放置）

注目

多機能
タイプ

・ローター（大）を使用します。
・カートリッジの正面（「FRUITS」の文字）を

手前にして使用します。

￥38,000セット価格（税別）

ストッカー（大）セット

ストッカーセット内容

●　カートリッジ内寸／直径144×高さ95mm

金具一式

又は

（カートリッジ＋枠＋ローター（大））

・ローター（小）を使用します。
・カートリッジの裏面（「ICE」の文字）を

手前にして使用します。

￥38,000セット価格（税別）

ストッカー（小）セット
（カートリッジ＋枠＋ローター（小））

（カートリッジ）
ストッカー

￥24,000
本体価格（税別）

メニューが多種の場合は
追加購入をおすすめします。

冷凍フルーツ・フレーバー氷が氷削できる!！（ブロックアイススライサー“HB320A”専用です。）

（ミルク氷）

①枠を取り付ける。 ②カートリッジを取り付ける

取付手順

別売品

カートリッジ枠

カートリッジ
（刃物付属） 冷凍フルーツ用

ローター（大）
フレーバー氷用
ローター（小）

使
い
や
す
い
シ
ン
プ
ル
モ
デ
ル

P
O
P
な
お
店
に
マ
ッ
チ
す
る
デ
ザ
イ
ン
！

オプションストッカーを
使って冷凍フルーツが
削れる！！

か
き
氷
機

初雪氷削機
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ブロックアイススライサー



￥110,000
●　標準能力/0.7（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅399×奥行273×高さ605mm
●　質量/14.5kg

HA-110S型式

本体価格（税別）

手動
ロング
セラー

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

20
4

273

60
5 73
1.
5

氷削ハンドル

強弱調節ボルト

氷押え

主軸

バット

電源を足下で操作！
両手が使える！

60cm

50cm

オプション

初雪氷削機（オプション品）

氷旗
￥850本体価格（税別）

フットスイッチ

￥28,000

ブロックアイススライサー用
替刃

今も変わらない懐かしいデザイン！ 永遠のベストセラー

FS-201A型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

※市販のブロックタイプの水氷（半貫目氷）専用のかき氷機です。

製品型式

HB310B HB320A
HB200A HA-110S

98mm

HF-800 35mm

刃物

￥4,400
HF-800型式

本体価格（税別）

105mm

HF-900 38mm

製品型式

HB600A

刃物

￥4,700
HF-900型式

本体価格（税別）

製品型式

HD70AA
HB320A用オプション
カートリッジ

刃物

￥3,900
HD70AA（ＳＵＳ）　型式

本体価格（税別）

70mm

34mmＨＤ70ＡＡ

ステンレス刃物

￥4,700
ＨＦ-300P-1（ＳＵＳ）型式

本体価格（税別）

受注生産
ステンレス刃物

￥5,000
ＨB600A（ＳＵＳ）型式

本体価格（税別）

受注生産

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

HA
HA-110S

HF
HF-100
HF-1000
HF-1000S
HF-300
HF-300P
HF-300S
HF-500
HF-600
HF-700
HF-700P
HF-700S
HF-800
HF-800N
HF-800S

HB
HB-10M
HB-250
HB-310A

HC
HC-8B  

※上記の型式の生産終了製品
　にもお使いいただけます。

初雪氷削機

か
き
氷
機
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ブロックアイススライサー用ブロックアイススライサー用
替刃

刃物 手動式ブロックアイススライサー



￥110,000
●　標準能力/0.7（㎏/分）
●　円盤有効径/φ約200mm
●　寸法/幅399×奥行273×高さ605mm
●　質量/14.5kg

HA-110S型式

本体価格（税別）

手動
ロング
セラー

半貫目サイズの
ブロック氷を
お使いください。

（13cm角程度の大きさです。）

20
4

273

60
5 73
1.
5

氷削ハンドル

強弱調節ボルト

氷押え

主軸

バット

電源を足下で操作！
両手が使える！

60cm

50cm

オプション

初雪氷削機（オプション品）

氷旗
￥850本体価格（税別）

フットスイッチ

￥28,000

ブロックアイススライサー用
替刃

今も変わらない懐かしいデザイン！ 永遠のベストセラー

FS-201A型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

※市販のブロックタイプの水氷（半貫目氷）専用のかき氷機です。

製品型式

HB310B HB320A
HB200A HA-110S

98mm

HF-800 35mm

刃物

￥4,400
HF-800型式

本体価格（税別）

105mm

HF-900 38mm

製品型式

HB600A

刃物

￥4,700
HF-900型式

本体価格（税別）

製品型式

HD70AA
HB320A用オプション
カートリッジ

刃物

￥3,900
HD70AA（ＳＵＳ）　型式

本体価格（税別）

70mm

34mmＨＤ70ＡＡ

ステンレス刃物

￥4,700
ＨＦ-300P-1（ＳＵＳ）型式

本体価格（税別）

受注生産
ステンレス刃物

￥5,000
ＨB600A（ＳＵＳ）型式

本体価格（税別）

受注生産

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

HA
HA-110S

HF
HF-100
HF-1000
HF-1000S
HF-300
HF-300P
HF-300S
HF-500
HF-600
HF-700
HF-700P
HF-700S
HF-800
HF-800N
HF-800S

HB
HB-10M
HB-250
HB-310A

HC
HC-8B  

※上記の型式の生産終了製品
　にもお使いいただけます。

初雪氷削機

か
き
氷
機
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刃物
今も変わらない懐かしいデザイン！ 永遠のベストセラー今も変わらない懐かしいデザイン！ 永遠のベストセラー

初雪氷削機初雪氷削機

手動式ブロックアイススライサー



360

49
9

117

(バット引出し使用可能寸法)

②粗さを調節後、器を準備し、
　電源スイッチをON（入）に
　する。

①氷を入れ蓋を閉める。 ツマミで粗さ
調節ができます。

投入口フタ

電源スイッチ

刃物調節ツマミ

排水口

氷出口

頭カバー

定番！！ スタンダードタイプ
分解お手入れも出来て衛生的！

大容量!!
77個氷が入る大型タイプ！

低価格!! コンパクトタイプ
製氷機のチップアイスも削れる！

￥150,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/240W/230W
●　標準能力/角氷35個(約0.8kg)：24秒/19秒、1分間：2.0kg/2.5kg
●　角氷入数/約35個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅306×奥行402×高さ429mm
●　質量/15kg

HC-S32B型式

本体価格（税別）

分解
洗浄

水氷専用
角氷入数

約35個

※キューブアイススライサーは、3cm角程度のキューブアイス専用のかき氷機です。 ミルクアイス等を使う場合は、15頁のマルチスライサー（HD70AA）をお使いください。

３cm角程度の
キューブアイスを
使うかき氷機です。
※HC-18Cは製氷機の
　チップアイスでも
　使用いただけます。

￥180,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/275W/300W
●　標準能力/角氷77個(約1.7kg)：46秒/36秒、1分間：2.2kg/2.8kg
●　角氷入数/約77個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅290×奥行360×高さ499mm
●　質量/15.5kg

HC-77B型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

寸法（mm）

39
2

275

266

264

寸法（mm）

水氷専用
角氷入数

約77個

３cm角程度のキューブアイスを
使うかき氷機です。

３cm角程度のキューブアイスを
使うかき氷機です。

（写真はHC-S32B）使用方法

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

分解できてお手入れ簡単!!

上部が外せてお手入れがし易い。 工具を使わず分解できます。

BIG

スタン
ダード

￥108,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/130W（定格時間20分）
●　標準能力/角氷18個(約0.4kg)：24秒/20秒、1分間：1.0kg/1.2kg
●　角氷入数/約18個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅230×奥行266×高さ392mm
●　質量/9kg

HC-18C（ブラック）型式

本体価格（税別）

水氷専用
角氷入数

約18個
チップアイス対応

mini

42
9

402

95

18
8

初雪氷削機

か
き
氷
機
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キューブアイススライサー



360

49
9

117

(バット引出し使用可能寸法)

②粗さを調節後、器を準備し、
　電源スイッチをON（入）に
　する。

①氷を入れ蓋を閉める。 ツマミで粗さ
調節ができます。

投入口フタ

電源スイッチ

刃物調節ツマミ

排水口

氷出口

頭カバー

定番！！ スタンダードタイプ
分解お手入れも出来て衛生的！

大容量!!
77個氷が入る大型タイプ！

低価格!! コンパクトタイプ
製氷機のチップアイスも削れる！

￥150,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/240W/230W
●　標準能力/角氷35個(約0.8kg)：24秒/19秒、1分間：2.0kg/2.5kg
●　角氷入数/約35個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅306×奥行402×高さ429mm
●　質量/15kg

HC-S32B型式

本体価格（税別）

分解
洗浄

水氷専用
角氷入数

約35個

※キューブアイススライサーは、3cm角程度のキューブアイス専用のかき氷機です。 ミルクアイス等を使う場合は、15頁のマルチスライサー（HD70AA）をお使いください。

３cm角程度の
キューブアイスを
使うかき氷機です。
※HC-18Cは製氷機の
　チップアイスでも
　使用いただけます。

￥180,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/275W/300W
●　標準能力/角氷77個(約1.7kg)：46秒/36秒、1分間：2.2kg/2.8kg
●　角氷入数/約77個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅290×奥行360×高さ499mm
●　質量/15.5kg

HC-77B型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

寸法（mm）

39
2

275

266

264

寸法（mm）

水氷専用
角氷入数

約77個

３cm角程度のキューブアイスを
使うかき氷機です。

３cm角程度のキューブアイスを
使うかき氷機です。

（写真はHC-S32B）使用方法

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

分解できてお手入れ簡単!!

上部が外せてお手入れがし易い。 工具を使わず分解できます。

BIG

スタン
ダード

￥108,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/130W（定格時間20分）
●　標準能力/角氷18個(約0.4kg)：24秒/20秒、1分間：1.0kg/1.2kg
●　角氷入数/約18個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅230×奥行266×高さ392mm
●　質量/9kg

HC-18C（ブラック）型式

本体価格（税別）

水氷専用
角氷入数

約18個
チップアイス対応

mini

42
9

402

95

18
8

初雪氷削機

か
き
氷
機
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キューブアイススライサー



近日発売

上部が外せてお手入れがし易い。 工具を使わず分解できます。

分解できてお手入れ簡単!!

スライサースライサースライサースライサー クラッシャークラッシャークラッシャー

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/180W
●　標準能力/スライス：角氷18個(約0.4kg)：25秒/21秒、1分間：1.0kg/1.1kg
　　　　　クラッシュ：角氷18個(約0.4kg)：5秒/5秒、1分間：4.8kg/4.8kg
　　　　 （クラッシュ粗さ18ｍｍ塊）
●　角氷入数/約18個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅230×奥行266×高さ392mm
●　質量/10kg

CS-18C
（ブラック）

型式

本体価格（税別）

かき氷orクラッシュ氷をレバーで切替！

スライサー クラッシャー　　　　　　　　　　　

42
9

421

365

275
266

54 185
264

18
0

39
2

レバー1つで、かき氷とクラッシュアイスの切替ができます。レバー1つで、かき氷とクラッシュアイスの切替ができます。レバー1つで、かき氷とクラッシュアイスの切替ができます。
アイススライサー＆クラッシャー

使い方広がる！ 一台で二役「フラッペ」or「ドリンク」！

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/180W
●　標準能力/スライス：角氷18個(約0.4kg)：25秒/21秒、1分間：1.0kg/1.1kg
　　　　　クラッシュ：角氷18個(約0.4kg)：5秒/5秒、1分間：4.8kg/4.8kg
　　　　 （クラッシュ粗さ18ｍｍ塊）
●　角氷入数/約18個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅230×奥行266×高さ392mm
●　質量/10kg

CS-18C型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

水氷専用
角氷入数

約18個

３cm角程度の
キューブアイスを
使うかき氷機です。
※CS-18Cは製氷機の
　チップアイスでも
　使用いただけます。

￥180,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/250W/260W
●　標準能力/スライス：角氷35個(約0.8kg)：31秒/26秒、1分間：1.5kg/1.8kg
　　　　　クラッシュ：角氷35個(約0.8kg)：7秒/6秒、1分間：6.9kg/8.0kg
　　　　 （クラッシュ粗さ18ｍｍ塊）
●　角氷入数/約35個（3ｃｍ角）
●　外形寸法/幅306×奥行421×高さ429mm
●　質量/16kg

CS-S32A型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

３cm角程度の
キューブアイスを
使うかき氷機です。

レバーでチェンジ

かき氷 クラッシュ氷

分解
洗浄

水氷専用
角氷入数

約35個

mini

スタン
ダード

②粗さを調節後、器を準備し、
　電源スイッチをON（入）に
　する。

①氷を入れ蓋を閉める。 ツマミで粗さ
調節ができます。

使用方法（アイススライスの場合）

低価格!! コンパクトタイプ
チップアイス対応
Shave    Crush!!

お手入れ簡単!! スタンダードタイプ
Shave    Crush!!

電動のアイスクラッシャーとしても
お使いいただけます

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

初雪氷削機

か
き
氷
機
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近日発売
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　　　　　クラッシュ：角氷18個(約0.4kg)：5秒/5秒、1分間：4.8kg/4.8kg
　　　　 （クラッシュ粗さ18ｍｍ塊）
●　角氷入数/約18個（3ｃｍ角）
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9
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264
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0

39
2
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mini

スタン
ダード

②粗さを調節後、器を準備し、
　電源スイッチをON（入）に
　する。

①氷を入れ蓋を閉める。 ツマミで粗さ
調節ができます。

使用方法（アイススライスの場合）

低価格!! コンパクトタイプ
チップアイス対応
Shave    Crush!!

お手入れ簡単!! スタンダードタイプ
Shave    Crush!!

電動のアイスクラッシャーとしても
お使いいただけます

●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。
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本製品はキューブアイスからクラッシュアイスを作るための機械です。
キューブアイス以外は使用しないでください。
※キューブアイス・・・製氷機で作る約3cm角の氷です。

料理や飲み物に使うクラッシュアイスをお手軽に。
汎用性に優れ、省力化に貢献します。
ジュースやカクテルに、魚の保冷に、麺類やフルーツを涼しげに見せる演出にと、氷は飲食店の必需品。
その氷を適当なサイズにスピーディーに砕くことができるのがアイスクラッシャーです。
操作はとても簡単、製氷機で作った約3センチ角の角氷を本体にセットしてハンドルを回わすだけ。

手動式アイスクラッシャー
お手軽で人気No.1

￥35,000
●　標準能力/0.6（kg/分）
●　外形寸法/幅316×奥行260×高さ317mm
●　質量/5kg

HA-1700型式

本体価格（税別）

寸法（mm）

水氷専用

手動

約12ｍｍ塊
氷砕粗さ

製品型式

HC-18C  CS-18C

刃物

￥2,300
HC-18C SUS
本体価格（税別）

65mm

32
m

m替刃 ＨＣ-18Ｃ SUS

製品型式

HC-S32A  HC-S32B  
CS-S32A

刃物

￥2,800
HC-S32A SUS
本体価格（税別）

製品型式

HC-77B

刃物

￥2,800
HC-6 SUS
本体価格（税別）

65mm

39
m

m

替刃 ＨＣ-S32A SUS

70mm

32
.5

m
m替刃 ＨＣ-6 SUS

CS
CS-716
CS-716S
CS-717  

HC
HC-10
HC-27
HC-40M
HC-5
HC-6

HD
HD-2HC-6A

HC-6S
HC-70
HC-70S
HC-77A

※上記の型式の生産終了製品にもお使いいただけます。

HC-7A
HC-7N
HC-7S
HC-80
HC-80M

HC-8A
HC-8C
HC-8CN
HC-8P
HC-8S  

電源を足下で操作！
両手が使える！

60cm

50cm

フットスイッチ

￥28,000

キューブアイススライサー用
替刃

FS-201A型式

本体価格（税別）

オプション

氷旗
￥850本体価格（税別）

フットスイッチ

￥28,000
FS-201A型式

本体価格（税別）

初雪氷削機（オプション品）
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キューブアイススライサー用キューブアイススライサー用
替刃

刃物 アイスクラッシャー　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
初雪氷削機
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その氷を適当なサイズにスピーディーに砕くことができるのがアイスクラッシャーです。
操作はとても簡単、製氷機で作った約3センチ角の角氷を本体にセットしてハンドルを回わすだけ。
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HC-18C  CS-18C

刃物
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￥2,800
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HD
HD-2HC-6A
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※上記の型式の生産終了製品にもお使いいただけます。

HC-7A
HC-7N
HC-7S
HC-80
HC-80M

HC-8A
HC-8C
HC-8CN
HC-8P
HC-8S  

電源を足下で操作！
両手が使える！

60cm

50cm

フットスイッチ

￥28,000

キューブアイススライサー用
替刃

FS-201A型式
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オプション
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￥850本体価格（税別）

フットスイッチ
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初雪氷削機（オプション品）
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刃物
料理や飲み物に使うクラッシュアイスをお手軽に。料理や飲み物に使うクラッシュアイスをお手軽に。
汎用性に優れ、省力化に貢献します。

アイスクラッシャー　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　
初雪氷削機

か
き
氷
機



●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

・ Hatsuyuki（初雪氷削機）からNEWタイプのスライサーが登場！
・ 冷凍フルーツやミルクアイス、冷凍フレーバーが削れる「マルチスライサー」!
・ 食材に触れる部分が取り外せて洗浄ができ衛生的!
・ 使い方しだいで新しい冷製スイーツ、冷製メニューに活用いただけます。

「冷凍フルーツ」と「フレーバー氷」どっちも削れる！

2種類の冷凍フルーツを削る時、
仕切りに使います。

フレーバー氷（ミルク氷）を
削る時に使用します。

寸法（mm）

セパレータ（付属品） 氷ガイド（付属品）

マンゴー氷

冷凍マンゴー

冷凍イチゴ+氷

冷凍フルーツの場合 フレーバー氷の場合
－15℃～－10℃の冷凍フルーツやフレーバー氷が切削できます。

切削できるフルーツの例

イチゴ マンゴー

パイナップル ブルーベリー

340

236

84
1

350

451

57

￥208,000
●　外形寸法/幅340×奥行451×高さ841mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/180W
●　質量（本体重さ）/19kg
●　カートリッジ寸法/内径140×深さ150mm

HD70AA型式

本体価格（税別）

フレーバー氷1.5kgタイプ
直径120 × 高さ140mmに対応。

食材を入れる容器です。
ここに食材を入れて本体に
セットします。

食材を入れる容器が
取り外せてとっても便利。
お手入れも簡単！

カートリッジ部

ローター小（フレーバー氷用）ローター大（冷凍フルーツ用）

刃物

￥3,900
本体価格（税別）

￥23,000
本体価格（税別）

ワンタッチユニット
（刃物付き）

カートリッジ組
＋

ローター
（氷押え）

各￥4,200
本体価格（税別）

追加でご注文いただけます。

冷凍フルーツやミルクアイス、冷凍フレーバーが削れる「マルチスライサー」!

・ 使い方しだいで新しい冷製スイーツ、冷製メニューに活用いただけます。

付属品

（大）

（小）

初雪氷削機

か
き
氷
機
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「冷凍フルーツ」と「フレーバー氷」どっちも削れる！「冷凍フルーツ」と「フレーバー氷」どっちも削れる！
Hatsuyuki マルチスライサー



●初雪氷削機（アイススライサー、アイススライサー＆クラッシャー、マルチスライサー）を発電機で使用しないでください。
●地域によっては、屋外等での氷削機の使用が許可されない場合がありますので、当該機関（保健所等）までお問合せください。

・ Hatsuyuki（初雪氷削機）からNEWタイプのスライサーが登場！
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「冷凍フルーツ」と「フレーバー氷」どっちも削れる！
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仕切りに使います。
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－15℃～－10℃の冷凍フルーツやフレーバー氷が切削できます。

切削できるフルーツの例
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パイナップル ブルーベリー

340
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￥208,000
●　外形寸法/幅340×奥行451×高さ841mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W/180W
●　質量（本体重さ）/19kg
●　カートリッジ寸法/内径140×深さ150mm

HD70AA型式

本体価格（税別）

フレーバー氷1.5kgタイプ
直径120 × 高さ140mmに対応。

食材を入れる容器です。
ここに食材を入れて本体に
セットします。

食材を入れる容器が
取り外せてとっても便利。
お手入れも簡単！

カートリッジ部

ローター小（フレーバー氷用）ローター大（冷凍フルーツ用）

刃物

￥3,900
本体価格（税別）

￥23,000
本体価格（税別）

ワンタッチユニット
（刃物付き）

カートリッジ組
＋

ローター
（氷押え）

各￥4,200
本体価格（税別）

追加でご注文いただけます。
付属品

（大）
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初雪氷削機
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Hatsuyuki マルチスライサー



ドリンクレシピ

アイスクラッシャー付き

385

420 260

63
0

260420

63
0

フローズン・ピニャ・コラーダ

●  ピニャコラーダ
ドリンクベース…90㏄

●  ラム…30cc
●  さくらんぼ…1個
●  またはパイナップル…1切

パイナップルジュース、ココナッ
ツミルクをベースに、ラム酒をミ
キシングする。グラスに静かに注
ぎ、カラーピックに刺したさくら
んぼやパイナップルスライスを
飾る。

フローズン・マルガリータ

①投入口に角氷を入れます。 ②メジャーカップで材料を
計量します。

③リキュールを加えます。
（ノンアルコールの場合
は水）

④ボトルをセットし、人数に
対応するスイッチを押し
ます。

⑤氷が自動的にスライス
され、材料とミキシング
されます。

⑥出来上がりをグラスに
移 し 、フ ル ー ツ 等 を
トッピングします。

寸法（mm）

スライス時間の切り替えで、
カップサイズの変更に対応。

寸法（mm）

（280cc） （280cc）

ピーチ・ダイキリ

●  ピーチ
ドリンクベース…90cc

●  ラム…30cc
●  缶ピーチ…1切

ピーチジュース、ライムジュー
スをベースに、ラム酒をミキ
シングし、グラスに静かに注ぐ。
ピーチをグラスの縁に飾る。

ストロベリー・ダイキリ
ストロベリージュース、ライム
ジュースをベースに、ラム酒を
ミキシングし、グラスに静かに
注ぐ。いちごをグラスの縁に
飾る。

ライムジュースをベースに、テ
キーラをミキシングする。グラス
に静かに注ぎ、ライムをグラス
の縁に飾る。

（280cc） （280cc）

フローズンドリンクマシン

クラッシャー機能が付いたマルチタイプ!

￥288,000
●　ストッカー内/氷収容数（3cm角氷）120個
●　外形寸法/幅260×奥行420×高さ630mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/400W/500W
●　定格時間/スライス（クラッシュ）20分、ミキシング20分
●　標準能力/スライス(50Hz/60Hz)
  1DR:約110g/120g、2DR:約210g/240g、1分間：1.1kg/1.2kg
  クラッシュ(50Hz/60Hz)1分間：2.9kg/3.4kg
●　ミキシング（容量）/700cc
●　スライス粗さ調節/無段階
●　クラッシュ粗さ調節/一定
●　ミキシング回転数（無負荷）(50Hz/60Hz)4400rpm/5300rpm
●　質量（本体重さ）/約19.5kg

SB-20N型式

本体価格（税別）

ミキシング

クラッシュ

スライス

ボタン1つで1杯分or2杯分の切り替えができます。

スライス時間がダイヤル設定できる!!

￥288,000
●　ストッカー内/氷収容数（3cm角氷）120個
●　外形寸法/幅260×奥行420×高さ630mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/400W/500W
●　定格時間/スライス20分、ミキシング20分
●　標準能力/スライス(50Hz/60Hz)
  1DR : 約320g/320g（スライス時間MAX時）
  2DR : 約570g/610g（スライス時間MAX時）
  1分間：1.4kg/1.5kg
●　ミキシング（容量）/700cc
●　スライス粗さ調節/ダイヤル式10段階
●　ミキシング回転数（無負荷）
  (50Hz/60Hz)4400rpm/5300rpm
●　質量（本体重さ）/約19.5kg

SB-20J型式

本体価格（税別）

ミキシング

スライス

ボタン1つで1杯分or2杯分の切り替えができます。

使用方法別売品

材　料
●  マルガリータ
ドリンクベース…90cc

●  テキーラ…30cc
●  ライム…1個

材　料

材　料
●  ストロベリー
ドリンクベース…90cc

●  ラム…30cc
●  いちご…1個

材　料

ボトル
￥14,200本体価格（税別）

ボトルキャップA
￥2,000本体価格（税別）

ボトルキャップB
￥2,000本体価格（税別）

カップリングカバー
￥1,200本体価格（税別）

営業許可が必要な場合があります。
事前に当該機関（保健所）までお問合せください。
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ドリンクレシピ

アイスクラッシャー付き

385

420 260

63
0

260420

63
0

フローズン・ピニャ・コラーダ

●  ピニャコラーダ
ドリンクベース…90㏄

●  ラム…30cc
●  さくらんぼ…1個
●  またはパイナップル…1切

パイナップルジュース、ココナッ
ツミルクをベースに、ラム酒をミ
キシングする。グラスに静かに注
ぎ、カラーピックに刺したさくら
んぼやパイナップルスライスを
飾る。

フローズン・マルガリータ

①投入口に角氷を入れます。 ②メジャーカップで材料を
計量します。

③リキュールを加えます。
（ノンアルコールの場合
は水）

④ボトルをセットし、人数に
対応するスイッチを押し
ます。

⑤氷が自動的にスライス
され、材料とミキシング
されます。

⑥出来上がりをグラスに
移 し 、フ ル ー ツ 等 を
トッピングします。

寸法（mm）

スライス時間の切り替えで、
カップサイズの変更に対応。

寸法（mm）

（280cc） （280cc）

ピーチ・ダイキリ

●  ピーチ
ドリンクベース…90cc

●  ラム…30cc
●  缶ピーチ…1切

ピーチジュース、ライムジュー
スをベースに、ラム酒をミキ
シングし、グラスに静かに注ぐ。
ピーチをグラスの縁に飾る。

ストロベリー・ダイキリ
ストロベリージュース、ライム
ジュースをベースに、ラム酒を
ミキシングし、グラスに静かに
注ぐ。いちごをグラスの縁に
飾る。

ライムジュースをベースに、テ
キーラをミキシングする。グラス
に静かに注ぎ、ライムをグラス
の縁に飾る。

（280cc） （280cc）

フローズンドリンクマシン

クラッシャー機能が付いたマルチタイプ!

￥288,000
●　ストッカー内/氷収容数（3cm角氷）120個
●　外形寸法/幅260×奥行420×高さ630mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/400W/500W
●　定格時間/スライス（クラッシュ）20分、ミキシング20分
●　標準能力/スライス(50Hz/60Hz)
  1DR:約110g/120g、2DR:約210g/240g、1分間：1.1kg/1.2kg
  クラッシュ(50Hz/60Hz)1分間：2.9kg/3.4kg
●　ミキシング（容量）/700cc
●　スライス粗さ調節/無段階
●　クラッシュ粗さ調節/一定
●　ミキシング回転数（無負荷）(50Hz/60Hz)4400rpm/5300rpm
●　質量（本体重さ）/約19.5kg

SB-20N型式

本体価格（税別）

ミキシング

クラッシュ

スライス

ボタン1つで1杯分or2杯分の切り替えができます。

スライス時間がダイヤル設定できる!!

￥288,000
●　ストッカー内/氷収容数（3cm角氷）120個
●　外形寸法/幅260×奥行420×高さ630mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/400W/500W
●　定格時間/スライス20分、ミキシング20分
●　標準能力/スライス(50Hz/60Hz)
  1DR : 約320g/320g（スライス時間MAX時）
  2DR : 約570g/610g（スライス時間MAX時）
  1分間：1.4kg/1.5kg
●　ミキシング（容量）/700cc
●　スライス粗さ調節/ダイヤル式10段階
●　ミキシング回転数（無負荷）
  (50Hz/60Hz)4400rpm/5300rpm
●　質量（本体重さ）/約19.5kg

SB-20J型式

本体価格（税別）

ミキシング

スライス

ボタン1つで1杯分or2杯分の切り替えができます。

使用方法別売品

材　料
●  マルガリータ
ドリンクベース…90cc

●  テキーラ…30cc
●  ライム…1個

材　料

材　料
●  ストロベリー
ドリンクベース…90cc

●  ラム…30cc
●  いちご…1個

材　料

ボトル
￥14,200本体価格（税別）

ボトルキャップA
￥2,000本体価格（税別）

ボトルキャップB
￥2,000本体価格（税別）

カップリングカバー
￥1,200本体価格（税別）

営業許可が必要な場合があります。
事前に当該機関（保健所）までお問合せください。
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完熟マンゴーでさらにビタミン度がアップ
アボカドとヨーグルトに抹茶アイス
ビタミン＆ミネラルバランスも抜群

マンゴーオレンジスムージー
■材料
マンゴー…1個
オレンジ…1個
レモン汁…小さじ1
水…100cc

（お好みではちみつ大さじ1）

エネルギー…117kcal
ビタミンA…0.31mg
ビタミンB1…0.17mg
ビタミンB2…0.10mg
ビタミンC…74mg

（はちみつ含まず） ▼
▼
▼
▼
▼

▼
▼
▼
▼
▼

オレンジ

キウイ

マンゴー

ニンジン 緑野菜

ブルーベリー
＋
ミルク

アボカド
＋
ミルク

イチゴ
＋
ミルクトマトリンゴスムージー

■材料
トマト…150g
りんご…150g
レモン汁…小さじ1
はちみつ…小さじ2

エネルギー…141kcal
タンパク質…1.4g
ビタミンB1…0.10mg
ビタミンC…37mg

リンゴ酸やクエン酸が胃もたれを解消

キャロットスムージー
■材料
にんじん…40g
りんご…40g
オレンジ…80ｇ
レモン汁…小さじ1
水…140cc

エネルギー…64kcal
ビタミンA…0.55mg
ビタミンB1…0.12mg
カリウム…361mg

にんじん嫌いも解消できるビタミンA ドリンク

アボカドヨーグルトスムージー
■材料
やわらかいアボカド…1/2個
ヨーグルトドリンク…150cc
抹茶アイスクリーム…50g

エネルギー…320kcal
タンパク質…8.2g
ビタミンA…0.06mg
ビタミンB2…0.48mg
カルシウム…241mg
鉄…0.8mg

ベリーヨーグルトスムージー
■材料
ブルーベリー…100g
ヨーグルト…100g
レモン汁…小さじ2
はちみつ…小さじ1
水…50cc

エネルギー…122kcal
ビタミンA…0.01mg
ビタミンB2…0.22mg
カルシウム…117mg
カリウム…207mg

目と肌にもいいブルーベリーを使った
ヘルシードリンク

グリーンスムージー
■材料
大根の葉…100ｇ
りんご…100ｇ
レモン…1/2個

エネルギー…75kcal
ビタミンA…0.46mg
ビタミンC…78mg
ビタミンE…3.3mg
カルシウム…214mg
鉄…2.6mg

栄養いっぱいの大根の葉

①カップに材料を入れ、カップ
　プロテクターを取り付けます。

③ワンタッチ操作で
　ミキシングが完了。

②カップをマシンにセットします。 ④盛り付けて完成。

市販品となりますので包装資材店等よりご購入ください。

新鮮な野菜＆果物をその場でミキシング！ 自動洗浄機能付き！新鮮な野菜＆果物をその場でミキシング！ 自動洗浄機能付き！新鮮な野菜＆果物をその場でミキシング！ 自動洗浄機能付き！
スムージーマシン カップブレンダー

使い捨てのプラカップでスムージードリンクが作れる！（カップは弊社指定のものをご使用ください。）

カップをセットしたら、ワンタッチで全自動運転！ 
ボトルからカップへ容器の移し替えが不要！ 手間も掛からず、衛生的！
※冷凍食材は解凍してからお使いください。

寸法（mm）　SM500A、SM50WA共通専用カップ（別売）

Mサイズ
（11オンス）出来上がり目安 220ml

●　品名／ニュー・プロマックス
●　品番／CIP-332D
●　容器寸法／83×49×107mm
●　容量／330ml（11オンス）
●　材質／PP

Lサイズ
（14オンス）出来上がり目安 300ml

●　品名／ニュー・プロマックス
●　品番／BIP-432D
●　容器寸法／96×56×106mm
●　容量／430ml（14オンス）
●　材質／PP

使用方法

営業許可が必要な場合があります。
事前に当該機関（保健所）までお問合せください。

レシピ

操作パネル カップをセット
SM50WA型式

ドリンクへの自動注水機能付きタイプ

●　外形寸法/幅235×奥行421×高さ725mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/190W
●　定格時間/15分
●　質量 （本体重さ）/20kg

SM500A型式

標準タイプ

235

34
42
6.
4

72
5

379
（420.81）

11
9

16
4

￥590,000本体価格（税別）

￥650,000本体価格（税別）

フレッシュな野菜や果物を

スムージードリンクに！

19 20CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ2024

フ
ロ
ー
ズ
ン
ド
リ
ン
ク
／
ス
ム
ー
ジ
ー



完熟マンゴーでさらにビタミン度がアップ
アボカドとヨーグルトに抹茶アイス
ビタミン＆ミネラルバランスも抜群

マンゴーオレンジスムージー
■材料
マンゴー…1個
オレンジ…1個
レモン汁…小さじ1
水…100cc

（お好みではちみつ大さじ1）

エネルギー…117kcal
ビタミンA…0.31mg
ビタミンB1…0.17mg
ビタミンB2…0.10mg
ビタミンC…74mg

（はちみつ含まず） ▼
▼
▼
▼
▼

▼
▼
▼
▼
▼

オレンジ

キウイ

マンゴー

ニンジン 緑野菜

ブルーベリー
＋
ミルク

アボカド
＋
ミルク

イチゴ
＋
ミルクトマトリンゴスムージー

■材料
トマト…150g
りんご…150g
レモン汁…小さじ1
はちみつ…小さじ2

エネルギー…141kcal
タンパク質…1.4g
ビタミンB1…0.10mg
ビタミンC…37mg

リンゴ酸やクエン酸が胃もたれを解消

キャロットスムージー
■材料
にんじん…40g
りんご…40g
オレンジ…80ｇ
レモン汁…小さじ1
水…140cc

エネルギー…64kcal
ビタミンA…0.55mg
ビタミンB1…0.12mg
カリウム…361mg

にんじん嫌いも解消できるビタミンA ドリンク

アボカドヨーグルトスムージー
■材料
やわらかいアボカド…1/2個
ヨーグルトドリンク…150cc
抹茶アイスクリーム…50g

エネルギー…320kcal
タンパク質…8.2g
ビタミンA…0.06mg
ビタミンB2…0.48mg
カルシウム…241mg
鉄…0.8mg

ベリーヨーグルトスムージー
■材料
ブルーベリー…100g
ヨーグルト…100g
レモン汁…小さじ2
はちみつ…小さじ1
水…50cc

エネルギー…122kcal
ビタミンA…0.01mg
ビタミンB2…0.22mg
カルシウム…117mg
カリウム…207mg

目と肌にもいいブルーベリーを使った
ヘルシードリンク

グリーンスムージー
■材料
大根の葉…100ｇ
りんご…100ｇ
レモン…1/2個

エネルギー…75kcal
ビタミンA…0.46mg
ビタミンC…78mg
ビタミンE…3.3mg
カルシウム…214mg
鉄…2.6mg

栄養いっぱいの大根の葉

①カップに材料を入れ、カップ
　プロテクターを取り付けます。

③ワンタッチ操作で
　ミキシングが完了。

②カップをマシンにセットします。 ④盛り付けて完成。

市販品となりますので包装資材店等よりご購入ください。

新鮮な野菜＆果物をその場でミキシング！ 自動洗浄機能付き！
スムージーマシン カップブレンダー

使い捨てのプラカップでスムージードリンクが作れる！（カップは弊社指定のものをご使用ください。）

カップをセットしたら、ワンタッチで全自動運転！ 
ボトルからカップへ容器の移し替えが不要！ 手間も掛からず、衛生的！
※冷凍食材は解凍してからお使いください。

寸法（mm）　SM500A、SM50WA共通専用カップ（別売）

Mサイズ
（11オンス）出来上がり目安 220ml

●　品名／ニュー・プロマックス
●　品番／CIP-332D
●　容器寸法／83×49×107mm
●　容量／330ml（11オンス）
●　材質／PP

Lサイズ
（14オンス）出来上がり目安 300ml

●　品名／ニュー・プロマックス
●　品番／BIP-432D
●　容器寸法／96×56×106mm
●　容量／430ml（14オンス）
●　材質／PP

使用方法

営業許可が必要な場合があります。
事前に当該機関（保健所）までお問合せください。

レシピ

操作パネル カップをセット
SM50WA型式

ドリンクへの自動注水機能付きタイプ

●　外形寸法/幅235×奥行421×高さ725mm
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/190W
●　定格時間/15分
●　質量 （本体重さ）/20kg

SM500A型式

標準タイプ

235

34
42
6.
4

72
5

379
（420.81）

11
9

16
4

￥590,000本体価格（税別）

￥650,000本体価格（税別）

フレッシュな野菜や果物を

スムージードリンクに！
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使用方法

関連商品 工具なしで分解できます。

取り外した刃物ユニット、
投入口、押し棒は食器洗浄機でも
洗浄できます。

お手入れ方法

①グリップをにぎり、ハンドルを回して果物をプレスすると果汁が
しぼりだされます。

②皿は、分解して洗浄できます。

ハンドル

支柱

ベット

主軸

押え

皿

受皿

受台

押し棒

投入口

取手（運搬用）

ハンドルを回してしぼる手動式のジューサーです。
オレンジ・グレープフルーツ等の柑橘系フルーツ専用です。

￥37,000
●　外形寸法/幅210×奥行215×高さ500mm
●　質量/7.5kg

HJ-3A型式

本体価格（税別）

手動 φ380

φ123

105

192215

64
0

16
9

50
0

11
7

寸法（mm）

14ページ

手動式アイスクラッシャー
HA-1700型式

受皿寸法（mm）

123

フルーツスライサー
フルーツを5mm厚にカットする電動スライサー
いちご、キウイ、バナナ等に最適！
フルーツサンドやデザートスイーツ用のフルーツのスライスにお使いいただけます。

（リンゴ等の硬いフルーツや軟らか過ぎるフルーツ、種などはスライスできません。）

￥230,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/35W/36W
●　定格時間/連続
●　外径寸法/幅271×奥行333×高さ358mm
●　質量/9kg
●　処理能力/約30個/分
●　スライス厚み/5mm

ST070A型式

本体価格（税別）

①食材はヘタ等の不要部分を取り除き
電源スイッチをON（入）にしてから

　投入します。

③スライスされた食材は下に
　排出されます。

②自動で切れない時は押し棒を
　お使いください。

フルーツスライサー
紹介動画

（YouTubeへ）

使用方法

イチゴを横向きに投入すれば、
横方向にスライスできます。
※食材が刃物に当たる角度で切れ方が
　変わります。

投入口寸法（mm）

70

70

排出

電源スイッチ

271

35
8 35
2

333

14
2

寸法（mm）

フ
ル
ー
ツ
調
理
機

プロシェフ調理機
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柑橘系フルーツ用の手動式ジューサー柑橘系フルーツ用の手動式ジューサー柑橘系フルーツ用の手動式ジューサー
フレッシュジューサー



使用方法

関連商品 工具なしで分解できます。

取り外した刃物ユニット、
投入口、押し棒は食器洗浄機でも
洗浄できます。

お手入れ方法

①グリップをにぎり、ハンドルを回して果物をプレスすると果汁が
しぼりだされます。

②皿は、分解して洗浄できます。

ハンドル

支柱

ベット

主軸

押え

皿

受皿

受台

押し棒

投入口

取手（運搬用）

ハンドルを回してしぼる手動式のジューサーです。
オレンジ・グレープフルーツ等の柑橘系フルーツ専用です。

￥37,000
●　外形寸法/幅210×奥行215×高さ500mm
●　質量/7.5kg

HJ-3A型式

本体価格（税別）

手動 φ380

φ123

105

192215

64
0

16
9

50
0

11
7

寸法（mm）

14ページ

手動式アイスクラッシャー
HA-1700型式

受皿寸法（mm）

123

フルーツスライサー
フルーツを5mm厚にカットする電動スライサー
いちご、キウイ、バナナ等に最適！
フルーツサンドやデザートスイーツ用のフルーツのスライスにお使いいただけます。

（リンゴ等の硬いフルーツや軟らか過ぎるフルーツ、種などはスライスできません。）

￥230,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/35W/36W
●　定格時間/連続
●　外径寸法/幅271×奥行333×高さ358mm
●　質量/9kg
●　処理能力/約30個/分
●　スライス厚み/5mm

ST070A型式

本体価格（税別）

①食材はヘタ等の不要部分を取り除き
電源スイッチをON（入）にしてから

　投入します。

③スライスされた食材は下に
　排出されます。

②自動で切れない時は押し棒を
　お使いください。

フルーツスライサー
紹介動画

（YouTubeへ）

使用方法

イチゴを横向きに投入すれば、
横方向にスライスできます。
※食材が刃物に当たる角度で切れ方が
　変わります。

投入口寸法（mm）

70

70

排出

電源スイッチ

271

35
8 35
2

333

14
2

寸法（mm）

フ
ル
ー
ツ
調
理
機

プロシェフ調理機
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柑橘系フルーツ用の手動式ジューサー
フレッシュジューサー



別売円盤

投入

排出

押え棒

フタ

フック
（パッチン錠）

電源スイッチ

ON

OFF

①食材を用意する。 ②容器を準備する。 ③電源スイッチを
ON（入）にする。

④切断する。

はずして洗える！！

電源コードが
脱着式！！

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

寸法（mm）投入口寸法（mm）

0.8ｍｍ厚

スライス刃
標準装備

止めネジを外し、刃物円盤を入れ
替えてセットするだけでOK。

刃物円盤の交換

投入口ガイド

使用方法

薄切り用スライス円盤（2枚刃）
キャベツ・タマネギ等

各￥9,000本体価格（税別）

●　SS-0.5F（0.5mm厚）
●　SS-0.8F（0.8mm厚）

●　SS-1.2F（1.2mm厚）
●　SS-1.5F（1.5mm厚）

中厚切り用スライス円盤
（2枚刃）
レモン・キュウリ等

各￥10,000本体価格（税別）

●　SS-2.0F（2.0mm厚）
●　SS-2.5F（2.5mm厚）

●　SS-3.0F（3.0mm厚）
●　SS-3.6F（3.6mm厚）

千切り円盤
ニンジン・ダイコン・キュウリ等

各￥26,000
本体価格（税別）

●　SS-C1F（Ⓐ1.2×Ⓑ3.0mm）
●　SS-C2F（Ⓐ1.5×Ⓑ3.0mm）
●　SS-C3F（Ⓐ2.0×Ⓑ4.0mm）

薄切り用スライス円盤
（3枚刃）
ダイコン・キュウリ・ニンジン等

￥13,000本体価格（税別）

●　SS-3B（0.8mm厚）

おろし円盤 ダイコン・ニンジンのおろし

￥21,000本体価格（税別）

おろし用アタッチメント
￥5,000（押し棒付）本体価格（税別）

別売品

おろし円盤を使用する場合はおろし用アタッチメントをご使用ください。

316
308

51
5

32
4

297
293

86 42

180

●　SSD1B

投入口ガイド

￥89,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/55W/65W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅316×奥行297×高さ515mm
●　質量/6kg
●　処理能力/キャベツ約0.7/0.9㎏/分（0.8mm厚）
●　円盤SS-0.8F標準装備

SS250F型式

本体価格（税別）

Ⓑ

Ⓐ

食材の状態や品種等により切れない場合があります。
※食材の種類や切り方が製品の使用用途に合わない場合、
　機器を上手くお使いいただけない場合がございます。
　ご購入の前に必ず販売店にご相談ください。

フレッシュジューサー［柑橘絞り］（ P21）

フルーツスライサー （ P22）

ミニスライサー［スライス／千切り／おろし］

キャベツスライサー［千切り］

バーチカルフードカッター［みじん切り］

ネギスライサー

ダイコンおろし機

ピーラー［皮むき/イモ洗い］

野菜脱水機

ハムスライサー・ミートミンサー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

プロシェフ調理機

23 24CHUBU厨房調理機器カタログ202423 CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ2024

野
菜
調
理
機

プロシェフ調理機

小型の野菜用スライサーです。
オプション円盤の交換で“千切り”や“おろし”も出来ます。

ミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろしミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろし



別売円盤

投入

排出

押え棒

フタ

フック
（パッチン錠）

電源スイッチ

ON

OFF

①食材を用意する。 ②容器を準備する。 ③電源スイッチを
ON（入）にする。

④切断する。

はずして洗える！！

電源コードが
脱着式！！

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

寸法（mm）投入口寸法（mm）

0.8ｍｍ厚

スライス刃
標準装備

止めネジを外し、刃物円盤を入れ
替えてセットするだけでOK。

刃物円盤の交換

投入口ガイド

使用方法

薄切り用スライス円盤（2枚刃）
キャベツ・タマネギ等

各￥9,000本体価格（税別）

●　SS-0.5F（0.5mm厚）
●　SS-0.8F（0.8mm厚）

●　SS-1.2F（1.2mm厚）
●　SS-1.5F（1.5mm厚）

中厚切り用スライス円盤
（2枚刃）
レモン・キュウリ等

各￥10,000本体価格（税別）

●　SS-2.0F（2.0mm厚）
●　SS-2.5F（2.5mm厚）

●　SS-3.0F（3.0mm厚）
●　SS-3.6F（3.6mm厚）

千切り円盤
ニンジン・ダイコン・キュウリ等

各￥26,000
本体価格（税別）

●　SS-C1F（Ⓐ1.2×Ⓑ3.0mm）
●　SS-C2F（Ⓐ1.5×Ⓑ3.0mm）
●　SS-C3F（Ⓐ2.0×Ⓑ4.0mm）

薄切り用スライス円盤
（3枚刃）
ダイコン・キュウリ・ニンジン等

￥13,000本体価格（税別）

●　SS-3B（0.8mm厚）

おろし円盤 ダイコン・ニンジンのおろし

￥21,000本体価格（税別）

おろし用アタッチメント
￥5,000（押し棒付）本体価格（税別）

別売品

おろし円盤を使用する場合はおろし用アタッチメントをご使用ください。

316
308

51
5

32
4

297
293

86 42

180

●　SSD1B

投入口ガイド

￥89,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/55W/65W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅316×奥行297×高さ515mm
●　質量/6kg
●　処理能力/キャベツ約0.7/0.9㎏/分（0.8mm厚）
●　円盤SS-0.8F標準装備

SS250F型式

本体価格（税別）

Ⓑ

Ⓐ

食材の状態や品種等により切れない場合があります。
※食材の種類や切り方が製品の使用用途に合わない場合、
　機器を上手くお使いいただけない場合がございます。
　ご購入の前に必ず販売店にご相談ください。

フレッシュジューサー［柑橘絞り］（ P21）

フルーツスライサー （ P22）

ミニスライサー［スライス／千切り／おろし］

キャベツスライサー［千切り］

バーチカルフードカッター［みじん切り］

ネギスライサー

ダイコンおろし機

ピーラー［皮むき/イモ洗い］

野菜脱水機

ハムスライサー・ミートミンサー

■

■

■

■

■

■

■

■

■

■

プロシェフ調理機
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プロシェフ調理機

小型の野菜用スライサーです。
オプション円盤の交換で“千切り”や“おろし”も出来ます。

プロシェフ調理機プロシェフ調理機

小型の野菜用スライサーです。小型の野菜用スライサーです。
オプション円盤の交換で“千切り”や“おろし”も出来ます。

ミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろしミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろし



おもり

投入口

ノブボルト
切削ドラム

切削台

飛散防止カバー 取手（運搬用）

スライス粗さ調節ツマミ

電源スイッチ

安全カバー

近日発売

適当な大きさにカットし、芯を取り除いたキャベツを自動でスライスします。
スライスの厚みが5mmまで調節できます。
刃物のお手入れ用に刃物研磨器を標準装備しています。

250タイプより一回り大きい野菜スライサーです。
オプション円盤で“千切り”や“おろし”も出来ます。
250タイプより一回り大きい野菜スライサーです。250タイプより一回り大きい野菜スライサーです。
オプション円盤で“千切り”や“おろし”も出来ます。

ミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろし

①電源プラグを差し込み、
飛散防止カバーを取り
付ける。

②材料と容器を準備
する。

⑤電源スイッチをON（入）
にする。

⑥排出口からキャベツが
排出される。

③スライスする厚さを
調節する。

④キャベツを投入する。

使用方法

替刃
￥12,000本体価格（税別）

分解清掃　各パーツが外せて、清掃・お手入れがし易い。

￥166,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz　　●　定格消費電力/75W/90W
●　定格時間/連続　　●　外形寸法/幅360×奥行380×高さ532mm
●　質量/17kg　　●　処理能力/0.9/1.2㎏/分（0.8mm厚）
●　スライス厚み調節/0.8～5mm

SS630Z型式

本体価格（税別）

￥206,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz　　
●　定格消費電力/90W/95W
●　定格時間/連続　　
●　外形寸法/幅360×奥行386×高さ535mm
●　質量/17kg　　
●　処理能力/0.9/1.2㎏/分（0.8mm厚）
●　スライス厚み調節/0.8～5mm

SS7300型式

本体価格（税別）

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

①スライス円盤のロックナットを反時計
方向にまわしてゆるめてください。

②厚み調節ツマミをまわして切削厚さ
を設定してください。ガイドピンBの溝
を目安にしてください。ガイドピンの
溝と溝の間隔は1mmです。

③厚み調節ツマミを左手で固定し、ロッ
クナットを時計方向にしっかりと締め
付けてください。締め付けが緩いと厚
みが変わる場合があります。

別売円盤

投入

排出

ガイドカバー
押え棒

フタ

ピン

フック
（パッチン錠）

スライス円盤の厚み調節の仕方

オプションの円盤を交換することで、スライス・千切り・おろしができる汎用機です。
サラダ用のキャベツ・ニンジン・キュウリや付け合せ用のレモンのスライスのほか、
ダイコンおろし等にお使いいただけます。

「SS-350A」は5mmまでスライスの厚み調節ができるスライス円盤を標準装備しています。

380 360

60 16
7

55
0

22
0

30

寸法（mm）

￥150,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/115W/125W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅380×奥行360×高さ550mm
●　質量/14.5kg
●　処理能力/キャベツ約3.0㎏/分（1.2mm厚）
●　厚み調節付スライス円盤標準装備

SS-350A型式

本体価格（税別）
投入口寸法（mm）

180

10
4

77

厚み調節 0～5ｍｍ

スライス円盤
標準装備

千切り円盤
ダイコン・キュウリ・ニンジン等

各￥40,000
本体価格（税別）

●　SS-3012（Ⓐ1.2×Ⓑ3.0ｍｍ）
●　SS-3020（Ⓐ2.0×Ⓑ3.0ｍｍ）
●　SS-4030（Ⓐ4.0×Ⓑ3.0ｍｍ）

おろし円盤
ダイコン・ニンジンのおろし

￥38,000
本体価格（税別）

●　SS-D100

スライス円盤
（標準装備）

￥49,800
別売価格（税別）

別売品

BIG

Ⓑ

Ⓐ

投入口寸法（mm）

23
5

135

研磨器付

寸法（mm） SS630Z

360

19
5
38
0

90.3
240
290

13
1.
5

53
2

22
1.
6

50 160
135 185

10
16
1

17
3.
5
20
630
0

13.53

59
.5約2080

キャベツの千切り専用スライサーです。
キャベツスライサー / 千切りキャベツスライサー / 千切り

研磨器セット標準装備

野
菜
調
理
機

プロシェフ調理機

25 26CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ2024



おもり

投入口

ノブボルト
切削ドラム

切削台

飛散防止カバー 取手（運搬用）

スライス粗さ調節ツマミ

電源スイッチ

安全カバー

近日発売

適当な大きさにカットし、芯を取り除いたキャベツを自動でスライスします。
スライスの厚みが5mmまで調節できます。
刃物のお手入れ用に刃物研磨器を標準装備しています。

250タイプより一回り大きい野菜スライサーです。
オプション円盤で“千切り”や“おろし”も出来ます。

ミニスライサー / スライス ・ 千切り ・ おろし

①電源プラグを差し込み、
飛散防止カバーを取り
付ける。

②材料と容器を準備
する。

⑤電源スイッチをON（入）
にする。

⑥排出口からキャベツが
排出される。

③スライスする厚さを
調節する。

④キャベツを投入する。

使用方法

替刃
￥12,000本体価格（税別）

分解清掃　各パーツが外せて、清掃・お手入れがし易い。

￥166,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz　　●　定格消費電力/75W/90W
●　定格時間/連続　　●　外形寸法/幅360×奥行380×高さ532mm
●　質量/17kg　　●　処理能力/0.9/1.2㎏/分（0.8mm厚）
●　スライス厚み調節/0.8～5mm

SS630Z型式

本体価格（税別）

￥206,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz　　
●　定格消費電力/90W/95W
●　定格時間/連続　　
●　外形寸法/幅360×奥行386×高さ535mm
●　質量/17kg　　
●　処理能力/0.9/1.2㎏/分（0.8mm厚）
●　スライス厚み調節/0.8～5mm

SS7300型式

本体価格（税別）

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

①スライス円盤のロックナットを反時計
方向にまわしてゆるめてください。

②厚み調節ツマミをまわして切削厚さ
を設定してください。ガイドピンBの溝
を目安にしてください。ガイドピンの
溝と溝の間隔は1mmです。

③厚み調節ツマミを左手で固定し、ロッ
クナットを時計方向にしっかりと締め
付けてください。締め付けが緩いと厚
みが変わる場合があります。

別売円盤

投入

排出

ガイドカバー
押え棒

フタ

ピン

フック
（パッチン錠）

スライス円盤の厚み調節の仕方

オプションの円盤を交換することで、スライス・千切り・おろしができる汎用機です。
サラダ用のキャベツ・ニンジン・キュウリや付け合せ用のレモンのスライスのほか、
ダイコンおろし等にお使いいただけます。

「SS-350A」は5mmまでスライスの厚み調節ができるスライス円盤を標準装備しています。

380 360

60 16
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寸法（mm）

￥150,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/115W/125W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅380×奥行360×高さ550mm
●　質量/14.5kg
●　処理能力/キャベツ約3.0㎏/分（1.2mm厚）
●　厚み調節付スライス円盤標準装備

SS-350A型式

本体価格（税別）
投入口寸法（mm）

180

10
4

77

厚み調節 0～5ｍｍ

スライス円盤
標準装備

千切り円盤
ダイコン・キュウリ・ニンジン等

各￥40,000
本体価格（税別）

●　SS-3012（Ⓐ1.2×Ⓑ3.0ｍｍ）
●　SS-3020（Ⓐ2.0×Ⓑ3.0ｍｍ）
●　SS-4030（Ⓐ4.0×Ⓑ3.0ｍｍ）

おろし円盤
ダイコン・ニンジンのおろし

￥38,000
本体価格（税別）

●　SS-D100

スライス円盤
（標準装備）

￥49,800
別売価格（税別）

別売品

BIG

Ⓑ

Ⓐ

投入口寸法（mm）

23
5

135

投入口

ノブボルト
切削ドラム

切削台

飛散防止カバー 取手（運搬用）

スライス粗さ調節ツマミ

おもり

電源スイッチ

近日発売

適当な大きさにカットし、芯を取り除いたキャベツを自動でスライスします。
スライスの厚みが5mmまで調節できます。
刃物のお手入れ用に刃物研磨器を標準装備しています。

研磨器付

寸法（mm） SS630Z

360

19
5
38
0

90.3
240
290

13
1.
5

53
2

22
1.
6

50 160
135 185

10
16
1

17
3.
5
20
630
0

13.53

59
.5約2080

キャベツの千切り専用スライサーです。キャベツの千切り専用スライサーです。キャベツの千切り専用スライサーです。
キャベツスライサー / 千切りキャベツスライサー / 千切り

研磨器セット標準装備

野
菜
調
理
機

プロシェフ調理機
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斜め切り斜め切り

輪切り輪切り

投入

蝶ボルト

フタ

フック
（パッチン錠）

六角棒スパナ

電源
スイッチ

排出

刃物研磨装置

フック
（パッチン錠）

フタ

排出

電源
スイッチ
厚さ調節
ツマミ

ピン
ウエイト
送り装置

送りベルト
延長アーム

投入投入

蝶ボルト

①ネギと容器を
準備する。

②切削角度の調節
をする。

③電源スイッチを
ON（入）にする。

④ネギを投入口に
　入れて切断をする。

311

161 154

197 38

約2430

38
0

33
0

11
7

283

258 94
258
253
195

562

125

35
16
6

42
6

13
8

86

“SW-820B”は、ベルトでネギを送り込む自動タイプのスライサーです。
スライスの厚みが5mmまで調節できます。刃物のお手入れ用に刃物研磨装置を標準装備しています。
斜め切りもできる“SW-130A”は手動送り式の小型スライサーです。

ネギの輪切り～斜め切り用の
手動送り式
小型簡易ネギスライサー

ネギの輪切り専用の自動スライサー
自動送り式

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

分解＆組立用の
専用工具付き

簡単に分解でき、
お手入れもし易い！

寸法（mm）

￥63,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/37W/42W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅197×奥行311×高さ330mm
●　質量/4.1kg
※スライスの厚みはネギを投入する加減によります。
　およそ2～4mm位が目安となります。

SW130A型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

白ネギ専用

38

38

寸法（mm）

￥198,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/150W
●　定格時間/25分
●　外形寸法/幅258×奥行437（＋125）×高さ426mm
●　質量/12kg

SW-820B型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

替刃
￥3,000本体価格（税別）

替刃
￥7,100本体価格（税別）

砥石ユニット
￥7,700本体価格（税別）

使用方法

①ネギと容器を
準備する。

②ネギを投入口に
入れる。

③電源スイッチを
ON（入）にする。

④スライスの厚み
　調節をする。

使用方法

厚みワンタッチ調節研磨機セット標準装備

厚み調節
1～5mm

刃物研磨装置
標準装備

86

35

（厚み1ｍｍ） （厚み5ｍｍ）

刃物の切れ味が
よみがえります。

1～5mmまで、
ダイヤルで簡単に
お好みの厚さに
調整できます。

自動送り装置標準装備

投入

排出

投入口フタ

切削筒

粗さ調節ツマミ

排出口

蝶ボルト
攪拌板

刃物セット

電源スイッチ

投入

排出

投入口フタ

粗さ調節板

切削筒

粗さ調節ツマミ

排出口

蝶ボルト
攪拌板

刃物セット

電源スイッチ

プロテクター

細

粗さ調節ツマミ粗さ調節ツマミ

230
272

84

180
85

4
5

160

38
0

22
3

215
55

①スイッチをONにし、刃物
を回転させてからカット
した食材を投入します。

②フタをのせ、食材が飛び
散らないようにします。

③自動的にみじん切りされ、
排出口から排出されます。

364
φ240

307

55

365

26693

13
5

47
0

27
5

野菜のみじん切り専用機です。
スイッチを入れ、芯などを取り除き、4センチ程度にカットした野菜を製品を起動させた状態で投入口から入れると、
下の排出口から“みじん”切りになった野菜が排出されます。
キャベツ・タマネギ・ニンジン（※1）等の“みじん”切りにお使いいただけます。

時間のかかる“みじん”切り作業を省力化

キャベツ・タマネギ等用みじん切り機です。キャベツ・タマネギ等用みじん切り機です。キャベツ・タマネギ等用みじん切り機です。
バーチカルフードカッター / みじん切り

ネギの輪切り専用のスライサーです。
ネギスライサーネギスライサー

粗さ調節付き
ツマミをスライドするだけでOK!

寸法（mm）

替用刃物セット
￥7,000本体価格（税別）

BIG

￥68,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/160W/150W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅230×奥行272×高さ380mm
●　質量/5kg
●　処理能力/キャベツ約2.0～3.6㎏/分

※グレーカラーに
　なりました。

CV-150B型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

（※1）ニンジン等のカットしたい食材が固いものの場合は、刃物に噛み込んでみじん切りができない場合がございます。その場合は、更に食材を細かくカットしてから機械に投入してください。

mini

100

粗さ調節付き
ツマミをスライドするだけでOK!

使用方法
（CV-150B・CV-220A同様）

寸法（mm）

替用刃物セット
￥10,000本体価格（税別）

￥195,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/320W/350W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅364×奥行365×高さ470mm
●　質量/19kg
●　処理能力/キャベツ約3～13㎏/分

CV-220A型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

140

粗

粗さ調節ツマミ

27 28CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ2024

野
菜
調
理
機

プロシェフ調理機



斜め切り斜め切り

輪切り輪切り

投入

蝶ボルト

フタ

フック
（パッチン錠）

六角棒スパナ

電源
スイッチ

排出

刃物研磨装置

フック
（パッチン錠）

フタ

排出

電源
スイッチ
厚さ調節
ツマミ

ピン
ウエイト
送り装置

送りベルト
延長アーム

投入投入

蝶ボルト

①ネギと容器を
準備する。

②切削角度の調節
をする。

③電源スイッチを
ON（入）にする。

④ネギを投入口に
　入れて切断をする。

311

161 154

197 38

約2430

38
0

33
0

11
7

283

258 94
258
253
195

562

125

35
16
6

42
6
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8
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“SW-820B”は、ベルトでネギを送り込む自動タイプのスライサーです。
スライスの厚みが5mmまで調節できます。刃物のお手入れ用に刃物研磨装置を標準装備しています。
斜め切りもできる“SW-130A”は手動送り式の小型スライサーです。

ネギの輪切り～斜め切り用の
手動送り式
小型簡易ネギスライサー

ネギの輪切り専用の自動スライサー
自動送り式

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

分解＆組立用の
専用工具付き

簡単に分解でき、
お手入れもし易い！

寸法（mm）

￥63,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/37W/42W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅197×奥行311×高さ330mm
●　質量/4.1kg
※スライスの厚みはネギを投入する加減によります。
　およそ2～4mm位が目安となります。

SW130A型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

白ネギ専用

38

38

寸法（mm）

￥198,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/150W/150W
●　定格時間/25分
●　外形寸法/幅258×奥行437（＋125）×高さ426mm
●　質量/12kg

SW-820B型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

替刃
￥3,000本体価格（税別）

替刃
￥7,100本体価格（税別）

砥石ユニット
￥7,700本体価格（税別）

使用方法

①ネギと容器を
準備する。

②ネギを投入口に
入れる。

③電源スイッチを
ON（入）にする。

④スライスの厚み
　調節をする。

使用方法

厚みワンタッチ調節研磨機セット標準装備

厚み調節
1～5mm

刃物研磨装置
標準装備

86

35

（厚み1ｍｍ） （厚み5ｍｍ）

刃物の切れ味が
よみがえります。

1～5mmまで、
ダイヤルで簡単に
お好みの厚さに
調整できます。

自動送り装置標準装備

投入

排出

投入口フタ

切削筒

粗さ調節ツマミ

排出口

蝶ボルト
攪拌板

刃物セット

電源スイッチ

投入

排出

投入口フタ

粗さ調節板

切削筒

粗さ調節ツマミ

排出口

蝶ボルト
攪拌板

刃物セット

電源スイッチ

プロテクター

細

粗さ調節ツマミ粗さ調節ツマミ

230
272

84

180
85

4
5

160

38
0

22
3

215
55

①スイッチをONにし、刃物
を回転させてからカット
した食材を投入します。

②フタをのせ、食材が飛び
散らないようにします。

③自動的にみじん切りされ、
排出口から排出されます。

364
φ240

307

55

365

26693

13
5

47
0

27
5

野菜のみじん切り専用機です。
スイッチを入れ、芯などを取り除き、4センチ程度にカットした野菜を製品を起動させた状態で投入口から入れると、
下の排出口から“みじん”切りになった野菜が排出されます。
キャベツ・タマネギ・ニンジン（※1）等の“みじん”切りにお使いいただけます。

時間のかかる“みじん”切り作業を省力化

キャベツ・タマネギ等用みじん切り機です。
バーチカルフードカッター / みじん切り

ネギの輪切り専用のスライサーです。ネギの輪切り専用のスライサーです。ネギの輪切り専用のスライサーです。
ネギスライサーネギスライサー

粗さ調節付き
ツマミをスライドするだけでOK!

寸法（mm）

替用刃物セット
￥7,000本体価格（税別）

BIG

￥68,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/160W/150W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅230×奥行272×高さ380mm
●　質量/5kg
●　処理能力/キャベツ約2.0～3.6㎏/分

※グレーカラーに
　なりました。

CV-150B型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

（※1）ニンジン等のカットしたい食材が固いものの場合は、刃物に噛み込んでみじん切りができない場合がございます。その場合は、更に食材を細かくカットしてから機械に投入してください。

mini

100

粗さ調節付き
ツマミをスライドするだけでOK!

使用方法
（CV-150B・CV-220A同様）

寸法（mm）

替用刃物セット
￥10,000本体価格（税別）

￥195,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/320W/350W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅364×奥行365×高さ470mm
●　質量/19kg
●　処理能力/キャベツ約3～13㎏/分

CV-220A型式

本体価格（税別）

投入口寸法（mm）

140

粗

粗さ調節ツマミ
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水を流しながら運転しますので、給排水のできる場所に設置してください。

ヤスリ状の円盤が回転して食材の表面を削り取っていく機械です。
円盤の裏面を使うと、食材の洗浄機としてもお使いいただけます。

ダイコンをカットし、投入口に入れて、押し棒で押し込むタイプの調理機です。
おろし円盤が、表面（標準）と裏面（細か目）の両面おろし刃になっており、
用途に合わせてお使いいただけます。

寸法（mm）

（413.5）
364.5238

256.5
14

22
6
40
2

￥16,000本体価格（税別）

両面おろし円盤標準装備

表面（粗目） 裏面（細目）

鬼オロシ用（極粗）

投入口寸法（mm）

82

71

￥98,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W/360W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅257×奥行365×高さ402mm
●　質量/10.5kg
●　おろし能力/粗目3.0/3.6(kg/分)

RG200C型式

本体価格（税別）

ダイコンなどの“おろし専用機”です。ダイコンなどの“おろし専用機”です。ダイコンなどの“おろし専用機”です。
ダイコンおろし機

ジャガイモ等の皮むき専用機です。
ピーラー（皮むき機）ピーラー（皮むき機）

フタ

ロックハンドル

排出ドア

排水パイプ
φ60mm

電源スイッチ
（タイマー式）

プロテクター

ホース継手
（給水口）
φ16mm

394

500

280
410

19
0

2
0

φ
16

59
2 62
2

50

45
°

10㎏タイプ

ジャガイモ用皮むき機

寸法（mm）

￥319,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/290W/260W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅500×奥行485×高さ622mm
●　質量/28kg
●　処理能力/10㎏/1～2分
●　タイマー時間/最長15分
●　付属品/排水ホース1本（取付バンド付）

HP-10N型式

本体価格（税別）

①タイマー付きスイッチを
ON（入）にする。

②給水する。 ③イモを投入する。 ④イモを取り出す。

使用方法

投入口寸法（mm）

180 円盤は表面が皮むき用、
裏面は洗浄用にお使いいただけます。

タイマーが切れた後もしばらくの間、庫内は惰性で回転しています。
庫内の回転が完全に止まるまでフタを開けないでください。

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

ニンニク、
ショウガもおろせる！！

押え棒
投入

排出

フック
（パッチン錠）

電源スイッチ

ダイコンをカットし、投入口に入れて、押し棒で押し込むタイプの調理機です。
おろし円盤が、表面（標準）と裏面（細か目）の両面おろし刃になっており、

ダイコンなどの“おろし専用機”です。

ザクザクつぶつぶ食感の
鬼おろしに！

￥18,000本体価格（税別）

別売品

CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ202429 30
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水を流しながら運転しますので、給排水のできる場所に設置してください。

ヤスリ状の円盤が回転して食材の表面を削り取っていく機械です。
円盤の裏面を使うと、食材の洗浄機としてもお使いいただけます。

ダイコンをカットし、投入口に入れて、押し棒で押し込むタイプの調理機です。
おろし円盤が、表面（標準）と裏面（細か目）の両面おろし刃になっており、
用途に合わせてお使いいただけます。

寸法（mm）

（413.5）
364.5238

256.5
14

22
6
40
2

￥16,000本体価格（税別）

両面おろし円盤標準装備

表面（粗目） 裏面（細目）

鬼オロシ用（極粗）

投入口寸法（mm）

82

71

￥98,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W/360W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅257×奥行365×高さ402mm
●　質量/10.5kg
●　おろし能力/粗目3.0/3.6(kg/分)

RG200C型式

本体価格（税別）

ダイコンなどの“おろし専用機”です。
ダイコンおろし機

ジャガイモ等の皮むき専用機です。ジャガイモ等の皮むき専用機です。ジャガイモ等の皮むき専用機です。
ピーラー（皮むき機）ピーラー（皮むき機）

フタ

ロックハンドル

排出ドア

排水パイプ
φ60mm

電源スイッチ
（タイマー式）

プロテクター

ホース継手
（給水口）
φ16mm

394

500

280
410

19
0

2
0

φ
16

59
2 62
2

50

45
°

10㎏タイプ

ジャガイモ用皮むき機

寸法（mm）

￥319,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/290W/260W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅500×奥行485×高さ622mm
●　質量/28kg
●　処理能力/10㎏/1～2分
●　タイマー時間/最長15分
●　付属品/排水ホース1本（取付バンド付）

HP-10N型式

本体価格（税別）

①タイマー付きスイッチを
ON（入）にする。

②給水する。 ③イモを投入する。 ④イモを取り出す。

使用方法

投入口寸法（mm）

180 円盤は表面が皮むき用、
裏面は洗浄用にお使いいただけます。

タイマーが切れた後もしばらくの間、庫内は惰性で回転しています。
庫内の回転が完全に止まるまでフタを開けないでください。

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

ニンニク、
ショウガもおろせる！！

押え棒
投入

排出

フック
（パッチン錠）

電源スイッチ

ザクザクつぶつぶ食感の
鬼おろしに！

￥18,000本体価格（税別）

別売品
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背面

①スライスされた食材
を入れる受ける容器
を準備します。

②スライスする厚みを
設定します。

③食材を切削台に
のせます。

④電源スイッチを
ON（入）にする。

使用方法

寸法（mm）

最
大
53
0

約1400
（電源コード長さ）

425
577495

74133300
電源スイッチ

44
4

MS30HA
刃物直径

Ⓐ
Ⓑ

Ⓐ
Ⓑ

300ｍｍ
180ｍｍ
190ｍｍ

スライス断面
寸法（最大）

手動
厚み調節
1~14ｍｍ

￥248,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/116W/112W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅495×奥行577×高さ444mm(最高530mm)
●　スライス断面寸法/最大幅190×高さ180mm×長さ275mm
●　質量/23kg

MS30HA型式

本体価格（税別）

刃物

厚み調節板

切削物押え

研磨ボックス

刃物補助板

切削台

ハム等をスライスする専用のスライサーです。
食材の送りは手動式です。回転している刃物に食材を前後に手動でスライドさせてスライスを行います。

￥163,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/101W/106W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅400×奥行479×高さ358mm（最高455mm）
●　スライス断面寸法/最大幅170×高さ130mm
●　食材寸法/幅170×高さ（断面）130×長さ230mm
●　質量/16.4kg

MS25HA型式

本体価格（税別）

手動
厚み調節
1~12ｍｍ

250mm
130ｍｍ
170ｍｍ

Ⓐ
Ⓑ

Ⓐ
Ⓑ

MS25ＨＡ

スライス断面
寸法（最大）

刃物直径

寸法（mm）

479
380

最
大
45
5

73245
400

102

35
8

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

タイマーが切れた後もしばらくの間、庫内は惰性で回転しています。
庫内の回転が完全に止まるまでフタを開けないでください。

野菜用脱水機

脱水槽がはずせて、お手入れ簡単！

排水口

電源スイッチ
（タイマー式）

422

φ394

2000

50
0

10
14

69
8

28

電源スイッチ
（タイマー式）

排水口
φ25.4mm

VS-250N VS-500A

45
7

φ430

φ388

付属の脱水袋に食材を入れて機械にセットし、遠心力で脱水を行います。
タイマースイッチなので、運転後は自動で停止します。

野菜の水切り専用機です。野菜の水切り専用機です。野菜の水切り専用機です。
野菜脱水機

－2℃程度の半解凍の肉やソーセージのスライスに。
ハムスライサー（手動送りタイプ）ハムスライサー（手動送りタイプ）

寸法（mm）庫内寸法（mm）

4㎏タイプ

230

15
0

寸法（mm）

￥440,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/180W/230W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅500×奥行422×高さ698mm
●　質量/33kg

※排水のできる場所に設置してください。

VS-500A型式

本体価格（税別）

庫内寸法（mm）

10㎏タイプ

230

33
0

①脱水袋に野菜を
入れる。

②脱水袋を脱水
　容器に入れる。

③脱水容器フタを
入れ、フタを閉
める。

④脱水時間をセット
する。（脱水開始）

使用方法 （VS-250N、VS-500A） 運転前の確認
排水口に付属の排水ホースを接続してください。

（その先は排水溝などに入れてください。）

￥278,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/190W/240W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅430×奥行388×高さ457mm
●　質量/26kg
●　タイマースイッチ付（最長15分）

※排水のできる場所に設置してください。

VS-250N型式

本体価格（税別）

小型

中型
中型

ひと回り大きい

小型
人気 NO.1
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背面

①スライスされた食材
を入れる受ける容器
を準備します。

②スライスする厚みを
設定します。

③食材を切削台に
のせます。

④電源スイッチを
ON（入）にする。

使用方法

寸法（mm）

最
大
53
0

約1400
（電源コード長さ）

425
577495

74133300
電源スイッチ

44
4

MS30HA
刃物直径

Ⓐ
Ⓑ

Ⓐ
Ⓑ

300ｍｍ
180ｍｍ
190ｍｍ

スライス断面
寸法（最大）

手動
厚み調節
1~14ｍｍ

￥248,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/116W/112W
●　定格時間/連続
●　外形寸法/幅495×奥行577×高さ444mm(最高530mm)
●　スライス断面寸法/最大幅190×高さ180mm×長さ275mm
●　質量/23kg

MS30HA型式

本体価格（税別）

刃物

厚み調節板

切削物押え

研磨ボックス

刃物補助板

切削台

ハム等をスライスする専用のスライサーです。
食材の送りは手動式です。回転している刃物に食材を前後に手動でスライドさせてスライスを行います。

￥163,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/101W/106W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅400×奥行479×高さ358mm（最高455mm）
●　スライス断面寸法/最大幅170×高さ130mm
●　食材寸法/幅170×高さ（断面）130×長さ230mm
●　質量/16.4kg

MS25HA型式

本体価格（税別）

手動
厚み調節
1~12ｍｍ

250mm
130ｍｍ
170ｍｍ

Ⓐ
Ⓑ

Ⓐ
Ⓑ

MS25ＨＡ

スライス断面
寸法（最大）

刃物直径

寸法（mm）

479
380

最
大
45
5

73245
400

102

35
8

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

タイマーが切れた後もしばらくの間、庫内は惰性で回転しています。
庫内の回転が完全に止まるまでフタを開けないでください。

野菜用脱水機

脱水槽がはずせて、お手入れ簡単！

排水口

電源スイッチ
（タイマー式）

422

φ394

2000

50
0

10
14

69
8

28

電源スイッチ
（タイマー式）

排水口
φ25.4mm

VS-250N VS-500A

45
7

φ430

φ388

付属の脱水袋に食材を入れて機械にセットし、遠心力で脱水を行います。
タイマースイッチなので、運転後は自動で停止します。

野菜の水切り専用機です。
野菜脱水機

－2℃程度の半解凍の肉やソーセージのスライスに。－2℃程度の半解凍の肉やソーセージのスライスに。－2℃程度の半解凍の肉やソーセージのスライスに。
ハムスライサー（手動送りタイプ）ハムスライサー（手動送りタイプ）

寸法（mm）庫内寸法（mm）

4㎏タイプ

230

15
0

寸法（mm）

￥440,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/180W/230W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅500×奥行422×高さ698mm
●　質量/33kg

※排水のできる場所に設置してください。

VS-500A型式

本体価格（税別）

庫内寸法（mm）

10㎏タイプ

230

33
0

①脱水袋に野菜を
入れる。

②脱水袋を脱水
　容器に入れる。

③脱水容器フタを
入れ、フタを閉
める。

④脱水時間をセット
する。（脱水開始）

使用方法 （VS-250N、VS-500A） 運転前の確認
排水口に付属の排水ホースを接続してください。

（その先は排水溝などに入れてください。）

￥278,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/190W/240W
●　定格時間/20分
●　外形寸法/幅430×奥行388×高さ457mm
●　質量/26kg
●　タイマースイッチ付（最長15分）

※排水のできる場所に設置してください。

VS-250N型式

本体価格（税別）

小型

中型
中型

ひと回り大きい

小型
人気 NO.1
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使い始めは
鉄器特有の匂いを消し、油や汁のなじみをよくするため野菜
くずを使って空焚きをしてください。

煮物などに使う鍋の場合
最初は何度か湯を沸かしては捨てて、なじみをよくします。
また野菜くずを煮ると、塗料の匂いを抑えることができます。

すき焼き鍋などの場合
使い始めは、少量の油で空焚きを行ってください。（油から煙が
立つまで熱してそれらを捨てる作業を何度か行ってください。）
野菜くずを炒めると、塗料の匂いを抑えることができます。鉄器
は使い込むほどに、油のなじみが良くなります。

使用中は
具の中のタンニンが鉄分と化合して、黒いタンニン鉄となるの
を防ぐため、具は鍋の中に入れたまま冷やさず、必ず別の容器
に移しかえておいてください。

使用後は
洗剤はなるべく使わず、温水を使ってささらやたわしで汚れ
を落とすのがコツです。こうすることで油なじみがよくなり、
焦げ付きにくくなります。使用後は空焚きで水分を完全に取り
去っておいてください。しまっておく場合は、吸湿性の良い紙

（新聞紙など）に包んで乾燥した場所で保管してください。

鉄器のメンテナンスについて

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

外装は、錆に強いステンレス製！
パーツの分解・組立が簡単にでき衛生的！

簡単にミンチが作れる‼
コンパクトな電動式の肉挽き機
簡単にミンチが作れる‼簡単にミンチが作れる‼
コンパクトな電動式の肉挽き機

ミートミンサー（ミートチョッパー）
～匠の技を受け継ぐ 伝統の「鉄鋳物」～
トキワ鉄器トキワ鉄器

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

寸法（mm）

525

341

284

41
8

220

120

￥5,200本体価格（税別） ￥4,950本体価格（税別）

標準装備 オプション

3.2ｍｍプレート 4.5ｍｍプレート
￥4,650本体価格（税別）

8ｍｍプレート

￥5,500本体価格（税別）

MM120A用刃物

電動

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/146W/141W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅220×奥行525×高さ418mm
●　質量/18.4kg
●　処理能力/1.6/2.0kg/分（3.2mmプレート使用時）

MM120A型式

本体価格（税別）

投入口寸法
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使い始めは
鉄器特有の匂いを消し、油や汁のなじみをよくするため野菜
くずを使って空焚きをしてください。

煮物などに使う鍋の場合
最初は何度か湯を沸かしては捨てて、なじみをよくします。
また野菜くずを煮ると、塗料の匂いを抑えることができます。

すき焼き鍋などの場合
使い始めは、少量の油で空焚きを行ってください。（油から煙が
立つまで熱してそれらを捨てる作業を何度か行ってください。）
野菜くずを炒めると、塗料の匂いを抑えることができます。鉄器
は使い込むほどに、油のなじみが良くなります。

使用中は
具の中のタンニンが鉄分と化合して、黒いタンニン鉄となるの
を防ぐため、具は鍋の中に入れたまま冷やさず、必ず別の容器
に移しかえておいてください。

使用後は
洗剤はなるべく使わず、温水を使ってささらやたわしで汚れ
を落とすのがコツです。こうすることで油なじみがよくなり、
焦げ付きにくくなります。使用後は空焚きで水分を完全に取り
去っておいてください。しまっておく場合は、吸湿性の良い紙

（新聞紙など）に包んで乾燥した場所で保管してください。

鉄器のメンテナンスについて

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

外装は、錆に強いステンレス製！
パーツの分解・組立が簡単にでき衛生的！

簡単にミンチが作れる‼
コンパクトな電動式の肉挽き機

ミートミンサー（ミートチョッパー）
～匠の技を受け継ぐ 伝統の「鉄鋳物」～～匠の技を受け継ぐ 伝統の「鉄鋳物」～～匠の技を受け継ぐ 伝統の「鉄鋳物」～
トキワ鉄器トキワ鉄器

食材の切削写真はイメージ画像です。
食材の種類や状態により写真の様に切削できない事もあります。

寸法（mm）

525

341

284

41
8

220

120

￥5,200本体価格（税別） ￥4,950本体価格（税別）

標準装備 オプション

3.2ｍｍプレート 4.5ｍｍプレート
￥4,650本体価格（税別）

8ｍｍプレート

￥5,500本体価格（税別）

MM120A用刃物

電動

￥140,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/146W/141W
●　定格時間/30分
●　外形寸法/幅220×奥行525×高さ418mm
●　質量/18.4kg
●　処理能力/1.6/2.0kg/分（3.2mmプレート使用時）

MM120A型式

本体価格（税別）

投入口寸法
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木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台
木台

樹脂台

木製より軽い！
変形しにくい!

丸洗いできて
お手入れも簡単！ 積み重ねできます！！

耐熱温度
250℃！

250
℃

鉄はいったん溜め込んだ熱を簡単には逃がし
ません。アルミ鍋と比較しても熱が冷めるまでに
1.5倍もの時間を要します。ですから、すき焼きや
ステーキなど熱さを活かした料理に鋳鉄器は
最適と言えます。

現代人に不足がちな鉄分。食品から摂ることも
大事ですが鉄器で調理を行うと微量ながら溶け
出します。継続的にお使いになっていただければ、
鉄分の補給にも役立ちます。

鋳鉄器の表面は細かい凹凸でおおわれています。
これは鋳型の砂目が写し取られたもので、ここに
油がしみこみ、さらに加熱された空気が入り込む
ことで焦げ付きを防ぐはたらきをします。

鋳鉄器は保温性が高く、温度差ができにくい
特性をもっています。温度ムラが少ないことで、
料理が一層おいしく仕上がります。

鉄器の特長

健康にいい 温度が均一

焦げ付きを防ぐ
細かな凹凸

沸騰時間 時間

鉄

アルミ

温
度

焦げ付きにくい冷めにくい

IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。
但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。
不明な場合は、購入前に販売店等に御相談ください。  

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

▲

製品はP37に掲載

対応
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木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台
木台

樹脂台

木製より軽い！
変形しにくい!

丸洗いできて
お手入れも簡単！ 積み重ねできます！！

耐熱温度
250℃！

250
℃

木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台
木製に比べ軽くて
あつかいやすい！！
お手入れも簡単！！

樹脂台

鉄はいったん溜め込んだ熱を簡単には逃がし
ません。アルミ鍋と比較しても熱が冷めるまでに
1.5倍もの時間を要します。ですから、すき焼きや
ステーキなど熱さを活かした料理に鋳鉄器は
最適と言えます。

現代人に不足がちな鉄分。食品から摂ることも
大事ですが鉄器で調理を行うと微量ながら溶け
出します。継続的にお使いになっていただければ、
鉄分の補給にも役立ちます。

鋳鉄器の表面は細かい凹凸でおおわれています。
これは鋳型の砂目が写し取られたもので、ここに
油がしみこみ、さらに加熱された空気が入り込む
ことで焦げ付きを防ぐはたらきをします。

鋳鉄器は保温性が高く、温度差ができにくい
特性をもっています。温度ムラが少ないことで、
料理が一層おいしく仕上がります。

鉄器の特長

健康にいい 温度が均一

焦げ付きを防ぐ
細かな凹凸

沸騰時間 時間

鉄

アルミ

温
度

焦げ付きにくい冷めにくい

IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。
但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。
不明な場合は、購入前に販売店等に御相談ください。  

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

▲

製品はP37に掲載

対応
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鉄皿寸法（mm）
小 大

244

148

299

179

240

146

300

178

170

170

220

220

176

176

207

207

179

179

220

220

150

150

200

200

182

182

鉄皿寸法（mm）
小 大

鉄皿寸法（mm）
小 大

￥4,000
￥5,200

小　18ｃｍ
大　22ｃｍ

324
柄付浅型

対応

対応

対応

対応

対応

対応

対応対応

鉄皿寸法（mm）
小 大

鉄皿寸法（mm）
小 大

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大

（専用ハンドル“711”別売）

保温性に優れ、油なじみのいいトキワのステーキ皿。
様々なメニューにご利用いただけます。
保温性に優れ、油なじみのいいトキワのステーキ皿。保温性に優れ、油なじみのいいトキワのステーキ皿。
様々なメニューにご利用いただけます。

ステーキ皿 ステーキ皿（木台タイプ）ステーキ皿（木台タイプ）ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

ステーキ皿（樹脂台タイプ）ステーキ皿（樹脂台タイプ）

鉄皿寸法（mm）

240

146

鉄皿寸法（mm）

170

170

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

￥3,800
￥2,400

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP301S
小判 24ｃｍ

￥3,700
￥2,300

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP304S
丸型 17ｃｍ

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

￥3,000
￥4,500

小　17ｃｍ
大　22ｃｍ

304
丸型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12） ￥4,10020ｃｍ

317
丸型〈浅型〉

￥2,900
￥3,800

小　15ｃｍ
大　20ｃｍ

306
深型丸

￥3,100
￥4,300

小　17ｃｍ
大　20ｃｍ

315
柄付

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,400

小　24ｃｍ
大　30ｃｍ

301
小判

￥3,000
￥4,500

小　25ｃｍ
大　30ｃｍ

316
小判〈浅型〉

樹脂台タイプ 樹脂台タイプ

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

樹脂台は取り扱いが簡単！！ 丸洗いもできて衛生的！！
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鉄皿寸法（mm）
小 大

244

148

299

179

240

146

300

178

170

170

220

220

176

176

207

207

179

179

220

220

150

150

200

200

182

182

鉄皿寸法（mm）
小 大

鉄皿寸法（mm）
小 大

￥4,000
￥5,200

小　18ｃｍ
大　22ｃｍ

324
柄付浅型

対応

対応

対応

対応

対応

対応

対応対応

鉄皿寸法（mm）
小 大

鉄皿寸法（mm）
小 大

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大

（専用ハンドル“711”別売）

保温性に優れ、油なじみのいいトキワのステーキ皿。
様々なメニューにご利用いただけます。

ステーキ皿 ステーキ皿（木台タイプ）ステーキ皿（木台タイプ）ステーキ皿（木台タイプ） ※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

ステーキ皿（樹脂台タイプ）ステーキ皿（樹脂台タイプ）

鉄皿寸法（mm）

240

146

鉄皿寸法（mm）

170

170

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

￥3,800
￥2,400

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP301S
小判 24ｃｍ

￥3,700
￥2,300

鉄板＋樹脂台
樹脂台のみ

WP304S
丸型 17ｃｍ

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

￥3,000
￥4,500

小　17ｃｍ
大　22ｃｍ

304
丸型

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12） ￥4,10020ｃｍ

317
丸型〈浅型〉

￥2,900
￥3,800

小　15ｃｍ
大　20ｃｍ

306
深型丸

￥3,100
￥4,300

小　17ｃｍ
大　20ｃｍ

315
柄付

（専用ハンドル“707”別売）

￥3,000
￥4,400

小　24ｃｍ
大　30ｃｍ

301
小判

￥3,000
￥4,500

小　25ｃｍ
大　30ｃｍ

316
小判〈浅型〉

樹脂台タイプ 樹脂台タイプ

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

樹脂台は取り扱いが簡単！！ 丸洗いもできて衛生的！！
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● FPS55A…小ペレット最大91個（７列×１３個）
● FPS70A…大ペレット最大77個（７列×１1個）
　入ります。

別売品

￥900
￥1,000

小 5.5×2.5ｃｍ
大 7.0×2.5ｃｍ

710
ペレット

￥500
706
ハンドル

￥500
707
ハンドル

￥500
711
ハンドル

￥500
712
ハンドル

￥700
705
ハンドル

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

260

160

225

135

181

126

231

162

213

130

250

150

270

171

240

180

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,000

￥3,800
小　18ｃｍ
大　23ｃｍ

309
長方形

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,40030ｃｍ

312
アニマル

（専用ハンドル“712”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,00029ｃｍ

322
デラックス角S型

（専用ハンドル“705”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥4,70027ｃｍ

323
ライン

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,400

￥4,700
小　24ｃｍ
大　28ｃｍ

308
角形

（専用ハンドル“706”別売）

￥4,70030ｃｍ

314
花型

ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。
コンロやオーブンを占有せず、調理や品出しを効率化
できます。

ステーキ皿（木台タイプ）※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。 ペレットヒーターペレットヒーター

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/大ペレット77個（7列×11個）
※ペレットは別売です。

FPS70A型式

本体価格（税別）

大ペレット用

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/ 小ペレット91個（7列×13個）
※ペレットは別売です。

FPS55A型式

本体価格（税別）

小ペレット用

操作部

上レール（投入）

下レール（取出）

保温用の蓋

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

ペレット
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● FPS55A…小ペレット最大91個（７列×１３個）
● FPS70A…大ペレット最大77個（７列×１1個）
　入ります。

別売品

￥900
￥1,000

小 5.5×2.5ｃｍ
大 7.0×2.5ｃｍ

710
ペレット

￥500
706
ハンドル

￥500
707
ハンドル

￥500
711
ハンドル

￥500
712
ハンドル

￥700
705
ハンドル

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

260

160

225

135

181

126

231

162

213

130

250

150

270

171

240

180

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,000

￥3,800
小　18ｃｍ
大　23ｃｍ

309
長方形

（専用ハンドル“707”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,40030ｃｍ

312
アニマル

（専用ハンドル“712”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥5,00029ｃｍ

322
デラックス角S型

（専用ハンドル“705”別売）

鉄皿寸法（mm）

￥4,70027ｃｍ

323
ライン

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）

（専用ハンドル“711”別売）

鉄皿寸法（mm）
小 大￥3,400

￥4,700
小　24ｃｍ
大　28ｃｍ

308
角形

（専用ハンドル“706”別売）

￥4,70030ｃｍ

314
花型

ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。
コンロやオーブンを占有せず、調理や品出しを効率化
できます。

ステーキ皿（木台タイプ）※鉄皿寸法は目安として盛り付け時の参考にしてください。

ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。ステーキやハンバーグ用のペレットを加熱&保温します。
コンロやオーブンを占有せず、調理や品出しを効率化

ペレットヒーターペレットヒーター

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/大ペレット77個（7列×11個）
※ペレットは別売です。

FPS70A型式

本体価格（税別）

大ペレット用

￥520,000
●　外形寸法/幅466×奥行569×高さ408mm
●　質量/30kg
●　消費電力/3,600W
●　電圧/単相 200V 50Hz/60Hz
●　収容能力/ 小ペレット91個（7列×13個）
※ペレットは別売です。

FPS55A型式

本体価格（税別）

小ペレット用

操作部

上レール（投入）

下レール（取出）

保温用の蓋

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

（外箱）

（梱包数12）

ペレット
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￥4,400
￥4,800
￥5,100
￥5,400

１６cm
18cm
20cm
22cm

201
ハンドル付

￥5,50024ｃｍ

218
あられ

￥5,500
￥5,900
￥6,500
￥7,600

24cm
26cm
28cm
30cm

SY-11
ツル付〈クロ〉

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

焼肉用鉄板

ジンギスカン鍋

￥6,300
￥7,200

25×25cm
25×30cm

511
オイル焼〈角〉

内面／特殊ホーロー仕上
（専用ハンドル“705”付）

￥4,800
￥4,900

26cm
29cm

CR-17
ジンギスカン鍋

￥6,90025×25cm

CR-18
ステーキグリル

※鉄板表面の凸凹により、余分な脂が肉に戻りません。

※Ｓｉセンサー付のコンロには使えない場合があります。

対応

対応

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

（外箱）

（梱包数5）
（梱包数5）

（外箱）

（梱包数6）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）

　（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数6）
（梱包数6）

油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。
すきやき鍋すきやき鍋
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￥4,400
￥4,800
￥5,100
￥5,400

１６cm
18cm
20cm
22cm

201
ハンドル付

￥5,50024ｃｍ

218
あられ

￥5,500
￥5,900
￥6,500
￥7,600

24cm
26cm
28cm
30cm

SY-11
ツル付〈クロ〉

※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

焼肉用鉄板

ジンギスカン鍋

￥6,300
￥7,200

25×25cm
25×30cm

511
オイル焼〈角〉

内面／特殊ホーロー仕上
（専用ハンドル“705”付）

￥4,800
￥4,900

26cm
29cm

CR-17
ジンギスカン鍋

￥6,90025×25cm

CR-18
ステーキグリル

※鉄板表面の凸凹により、余分な脂が肉に戻りません。

※Ｓｉセンサー付のコンロには使えない場合があります。

対応

対応

対応

対応
IH対応マークについて
電磁調理器にご使用いただけます。但し、電磁調理器の仕様によってはご使用いただけない場合がございますので電磁調理器の取扱説明書等でよくご確認ください。不明な場合は、購入前に販売店
等に御相談ください。

（外箱）

（梱包数5）
（梱包数5）

（外箱）

（梱包数6）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数10）

（外箱）

（梱包数10）

　（外箱）

（梱包数10）
（梱包数10）
（梱包数6）
（梱包数6）

油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。油なじみが良く、熱まわりも均一でコゲつきにくい。
すきやき鍋すきやき鍋
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※商品・木台等の色は、カタログと異なる場合がございます。
※掲載の価格に消費税等は含まれていません。

（敷台付）（敷台無）

（杓子付）

（敷台付）

内面/茶ホーロー

内面/黒塗装

￥4,000
￥5,000
￥6,000
￥7,400

１６cm（敷台付）
18cm（敷台付）
21cm（敷台付）
24cm（敷台無）

413
やまがなべ〈黒塗り〉

￥350
￥460

小（16・18cm用）
大（21・24cm用）

704
敷台〈焼杉〉

￥1,300
￥1,700

小 （18・21cm用）6.7×16cm　
大 （24cm用） 　 8.6×20.5cm

杓子

やまがなべ（16cm又は、18cm）
      ＋
コンロセット
※鍋とコンロ他は別梱包です。

やまがセット

￥2,500小 コンロBセット（敷台付）
コンロセット

別売品

￥4,700
￥6,200
￥7,200
￥9,100

１６cm（敷台付）
18cm（杓子付）
21cm（杓子付）
24cm（杓子付）

401
やまがなべ

内面／茶ホーロー仕上

内面／黒塗装仕上

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）
（梱包数6）
（梱包数6）

（外箱）

（梱包数12）
（梱包数12）
（梱包数6）
（梱包数6）

（外箱）

（梱包数12）

鉄器

本体 蓋置き

カバー

木蓋羽釜
（内面テフロン加工）

ビュッフェウォーマーカバー（木製化粧枠）

羽釜木蓋付

羽釜ウォーマー（2升用）

￥170,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W
●　外形寸法/幅454×奥行454×高さ363mm
●　質量/14kg
●　保温温度/70～90℃（6時間）

FHW20A型式

本体価格（税別）

羽釜ウォーマー（3升用）

￥175,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W
●　外形寸法/幅454×奥行454×高さ368mm
●　質量/14kg
●　保温温度/70～90℃（6時間）

FHW30A型式

本体価格（税別）

ビュッフェウォーマー

￥108,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/200W
●　外形寸法/幅600×奥行420×高さ67mm
●　質量/6kg

ＦＷＢ60Ａ型式

本体価格（税別）

別売品

目安温度　30～90℃

100V

高さ66mm

￥33,000本体価格（税別）

FWC60S型式

高さ132mm

￥39,000本体価格（税別）

FWC60G型式

やまが鍋 ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）ビュッフェ・バイキング用ウォーマー（電気式）

ビュッフェウォーマービュッフェウォーマー

羽釜ウォーマー（保温専用） ※羽釜・木蓋・カバー・蓋置き付き

温かい食材を下側から保温する、
オープンタイプのウォーマーです。
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鉄器
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（内面テフロン加工）

ビュッフェウォーマーカバー（木製化粧枠）

羽釜木蓋付

羽釜ウォーマー（2升用）

￥170,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W
●　外形寸法/幅454×奥行454×高さ363mm
●　質量/14kg
●　保温温度/70～90℃（6時間）

FHW20A型式

本体価格（税別）

羽釜ウォーマー（3升用）

￥175,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/300W
●　外形寸法/幅454×奥行454×高さ368mm
●　質量/14kg
●　保温温度/70～90℃（6時間）

FHW30A型式

本体価格（税別）
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￥108,000
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
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●　外形寸法/幅600×奥行420×高さ67mm
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別売品

目安温度　30～90℃

100V
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￥33,000本体価格（税別）

FWC60S型式

高さ132mm

￥39,000本体価格（税別）

FWC60G型式

やまが鍋

木蓋羽釜
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羽釜ウォーマー（保温専用） ※羽釜・木蓋・カバー・蓋置き付き

温かい食材を下側から保温する、
オープンタイプのウォーマーです。
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360ｍｍ
360ｍｍ

加熱機器

炎確認窓

65
50

37
5 44
0

操作パネル ON-OFFスイッチ
ガス入口　Rc1/2

内径Φ380

ゴム脚（4箇所）

600

バ
ー
ナ
ー
深
さ

約
18
0

羽釜・木蓋は別売です。
羽釜用炊飯機に
釜・木蓋は付属していません。

寸法（mm）

3升炊きタイプ

￥180,000
●　外形寸法/幅450×奥行560×高さ305mm
●　鉄板寸法/幅447×奥行480mm
●　鉄板厚み/12mm
●　電源/単相200V 50/60Hz
●　定格消費電力/2800W
●　電源プラグ/接地2P 20A 250V AC
●　温度調節範囲/50～300℃
●　質量（本体重さ）/32ｋｇ

MＨ２８ＳＡ型式

本体価格（税別）

羽釜用炊飯機（ガス式） ピザオーブン（電気式）ピザオーブン（電気式）ピザオーブン（電気式）

グリドル（電気式）グリドル（電気式）

本体

羽釜と木蓋は別売です。

￥200,000
●　外形寸法/幅580×奥行518×高さ300mm
●　庫内寸法/幅360×奥行360×高さ90mm
●　焼成ピザサイズ/（最大）直径350mm
●　電源/単相200V 50/60Hz
●　定格消費電力/2200W
●　電源プラグ/接地2P 15A 250V AC
●　温度調節/MAX400℃
●　質量（本体重さ）/19.1ｋｇ

MPZ20A型式

本体価格（税別）

・簡易タイプの電気ヒータ式オーブン

・冷凍・冷蔵ピザなどの焼成に最適！

・庫内ライト付きで扉窓から焼成が確認できる！

・簡易タイプの電気ヒータ式オーブン

・冷凍・冷蔵ピザなどの焼成に最適！

・庫内ライト付きで扉窓から焼成が確認できる！

・扱い易い単相200V電気ヒーター式

・鉄板焼き調理に最適な小型グリドル

・扱い易い単相200V電気ヒーター式

・鉄板焼き調理に最適な小型グリドル

庫内（石床）

447ｍｍ

480ｍｍ

鉄板

￥550,000
●　ガス種/LPG又は都市ガス13A
●　火力/強火・弱火（2段切替え）
●　ガス消費量/（強火）6.6kW（弱火）4.4kW
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　消費電力/12W
●　点火方式/連続スパーク方式
●　外形寸法/幅600×奥行600×高さ440mm
●　ガス接続方法/Rc1/2（ネジ）
●　安全装置/立消安全装置、異常過熱防止装置
●　質量/46kg（羽釜・木蓋含まず）
●　別売品/羽釜（36cm）、木蓋（39cm）

（LP）GCKLPA
（13A）GCKTGA

型式

本体価格（税別）

NEW

羽釜用炊飯機（本体のみ）※羽釜と木蓋は別売です。

NEW

カス受け 操作部

扉（持ち上げて引く） 操作部

①

②②②

①

②
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895

①生地を本体にセットします。 ②めん棒を本体にセットします。 ③ハンドルを操作し、めん棒に
生地を付けます。

④ヘラを使って形を整えます。 ⑤（3～4）を繰り返します。 ⑥焼成後ラックに掛けます。

操作部カウンター部

スピコン付

（長さ38ｃｍ×直径12cmの場合の目安）

約30分で
1本焼成できます。

小型バームクーヘンオーブン
限られたスペースで自家製バームクーヘンが始められる
小型オーブン！

使用方法

周辺機器

バームクーヘンオーブン
小型卓上タイプ（電気式）

￥980,000
●　外形寸法/幅745（+135）×奥行800×高さ895mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/5.4kW
●　定格電流/15A
●　回転速度/（50Hz）30rpm　（60Hz）36rpm
●　焼成サイズ/直径（MAX）180mm×長さ380mm
●　製品質量/120kg
●　生地タンク容量/10L

ＢＵＥ01Ｂ型式

本体価格（税別）

ミキサー めん棒・専用ラック

（焼成時の回転数を調節できるスピードコントローラー付）

ラック（BUR02A）2本掛け用
￥150,000本体価格（税別）

・トンボ

・めん棒・専用ラック

・ミキサー

・包丁（36cm）

めん棒（BUA60A）φ60mm
￥20,000本体価格（税別）

めん棒（BUA35A）φ35mm
￥17,000本体価格（税別）

成形板（BUASEA）
￥5,200本体価格（税別）
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生地を付けます。
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間口
30cm
薄型

IHコンロシリーズ
Clean&Safety  IHで快適な厨房

空いた作業スペースに置ける簡易タイプのIHコンロ！ 
軽量コンパクトボディ！

プログラム運転で
正確に調理をコントロール！
小型で省スペース設計！

60秒で鉄皿が250℃に！
プログラム運転で
鉄皿の予熱が可能！

小型コンロ

間口
30cm
薄型

単相
200V

間口
23cm

間口
30cm

単相
200V

三相
200V

火力
3ｋW
×2口

火力
1.5ｋW
×2口

寸法（mm）

寸法（mm） 寸法（mm）

標準コンロ

￥310,000
●　外形寸法/幅300×奥行600×高さ180mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/5kW
●　質量/14kg
●　トッププレート/294×294mm

DD50ＴAB型式

本体価格（税別）

￥320,000
●　外形寸法/
幅450×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/5kW
●　質量/17kg
●　トッププレート/294×294mm

DD50TBB型式

本体価格（税別） ￥320,000
●　外形寸法/
幅450×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW
●　質量/17kg
●　トッププレート/294×294mm

DD30TBB型式

本体価格（税別）

別売品の
温度センサーを
ご使用ください。

温調
運転

別売品の
温度センサーを
ご使用ください。

温調
運転

30cm

45cm

12
3

60
0

300
294

29
4

43
0

53

180

256

￥398,000
●　外形寸法/
幅230×奥行600（+20）×高さ180mm

●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW（1.5kW×2口）
●　質量/14kg
●　トッププレート/200×400mm

DL30SAB型式

本体価格（税別）

縦型２口コンロ

●　外形寸法/
幅300×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/6kW（3kW×2口）
●　質量/18kg
●　トッププレート/294×460mm

DL60TBB型式

￥540,000本体価格（税別）

23cm 30cm

600

46062.5

300
294

250

46850

180

単相
200V

火力
2ｋW

￥98,000
●　外形寸法/幅300×奥行450×高さ110mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/2kW
●　質量/5.2kg
●　トッププレート/250×250mm

DB20SAB型式

本体価格（税別）

保温モード付

間口
30cm

間口
45cm

三相
200V

火力
3ｋW

三相
200V

火力
5ｋW

三相
200V

火力
5ｋW

三相
200V

火力
3ｋW

火力
2.5ｋW

保温モード付

￥128,000
●　外形寸法/幅300×奥行450×高さ110mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/2.5kW
●　質量/5.2kg
●　トッププレート/250×250mm

DB25SAB型式

本体価格（税別）

￥310,000
●　外形寸法/幅300×奥行600×高さ180mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW
●　質量/14kg
●　トッププレート/294×294mm

DD30TAB型式

本体価格（税別）

パワー８段階設定

火力

パワー８段階設定

火力

寸法（mm）

34
0

20

11
0

300
25025 25

45
0

（プラグ付）

寸法（mm）

11
0

300
25025 25

34
0

20

45
0

（プラグ付）

メンテナンスの為、プラグ接続を推奨しています。
三相200V 30A用をご準備ください。

メンテナンスの為、プラグ接続を推奨しています。
三相200V 20A用をご準備ください。

200

67 470

20
0

23
0

90 40020
600

190

18
0

（プラグ付）

温度センサー
別売品

￥ 19,800
ＯＴＰ-11

￥ 20,800
ＯＴＰ-1220ｃｍタイプ 40ｃｍタイプ
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間口
30cm
薄型

IHコンロシリーズ
Clean&Safety  IHで快適な厨房

空いた作業スペースに置ける簡易タイプのIHコンロ！ 
軽量コンパクトボディ！

プログラム運転で
正確に調理をコントロール！
小型で省スペース設計！

60秒で鉄皿が250℃に！
プログラム運転で
鉄皿の予熱が可能！

小型コンロ

間口
30cm
薄型

単相
200V

間口
23cm

間口
30cm

単相
200V

三相
200V

火力
3ｋW
×2口

火力
1.5ｋW
×2口

寸法（mm）

寸法（mm） 寸法（mm）

標準コンロ

￥310,000
●　外形寸法/幅300×奥行600×高さ180mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/5kW
●　質量/14kg
●　トッププレート/294×294mm

DD50ＴAB型式

本体価格（税別）

￥320,000
●　外形寸法/
幅450×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/5kW
●　質量/17kg
●　トッププレート/294×294mm

DD50TBB型式

本体価格（税別） ￥320,000
●　外形寸法/
幅450×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW
●　質量/17kg
●　トッププレート/294×294mm

DD30TBB型式

本体価格（税別）

別売品の
温度センサーを
ご使用ください。

温調
運転

別売品の
温度センサーを
ご使用ください。

温調
運転

30cm

45cm

12
3

60
0

300
294

29
4

43
0

53

180

256

￥398,000
●　外形寸法/
幅230×奥行600（+20）×高さ180mm

●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW（1.5kW×2口）
●　質量/14kg
●　トッププレート/200×400mm

DL30SAB型式

本体価格（税別）

縦型２口コンロ

●　外形寸法/
幅300×奥行600×高さ180mm

●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/6kW（3kW×2口）
●　質量/18kg
●　トッププレート/294×460mm

DL60TBB型式

￥540,000本体価格（税別）

23cm 30cm

600

46062.5

300
294

250

46850

180

単相
200V

火力
2ｋW

￥98,000
●　外形寸法/幅300×奥行450×高さ110mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/2kW
●　質量/5.2kg
●　トッププレート/250×250mm

DB20SAB型式

本体価格（税別）

保温モード付

間口
30cm

間口
45cm

三相
200V

火力
3ｋW

三相
200V

火力
5ｋW

三相
200V

火力
5ｋW

三相
200V

火力
3ｋW

火力
2.5ｋW

保温モード付

￥128,000
●　外形寸法/幅300×奥行450×高さ110mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　定格消費電力/2.5kW
●　質量/5.2kg
●　トッププレート/250×250mm

DB25SAB型式

本体価格（税別）

￥310,000
●　外形寸法/幅300×奥行600×高さ180mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3kW
●　質量/14kg
●　トッププレート/294×294mm

DD30TAB型式

本体価格（税別）

パワー８段階設定

火力

パワー８段階設定

火力

寸法（mm）

34
0

20

11
0

300
25025 25

45
0

（プラグ付）

寸法（mm）

11
0

300
25025 25

34
0

20

45
0

（プラグ付）

メンテナンスの為、プラグ接続を推奨しています。
三相200V 30A用をご準備ください。

メンテナンスの為、プラグ接続を推奨しています。
三相200V 20A用をご準備ください。
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0

（プラグ付）

温度センサー
別売品

￥ 19,800
ＯＴＰ-11

￥ 20,800
ＯＴＰ-1220ｃｍタイプ 40ｃｍタイプ
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※IHコンロは、フライヤーとしての使用はできません。 ※IHコンロは、フライヤーとしての使用はできません。
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保温モード付

パワー5段階設定

保温モード付

パワー5段階設定
保温モード付

パワー5段階設定

吸気部フィルター 吸気部ダクト

210

180

400

21
0

82
.5

73
.5

69
.5

吸気部フィルター
標準装備

32
0

290

320

90

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。配線延長の場合はオプションになります。

￥53,000
●　外形寸法/幅210×奥行210×高さ82.5mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.4kW

DR-1BMA型式

本体価格（税別） ￥53,000
●　外形寸法/幅210×奥行210×高さ82.5mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.9kW

ＤＲ09ＳＡＡ型式

本体価格（税別）

コンパクトで客席カウンターに最適!
カウンター/テーブル席用

標準サイズのコンロユニット!!
テーブル席用

1.4ｋW

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。配線延長の場合はオプションになります。

￥105,000
●　外形寸法/幅320×奥行320×高さ90mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.8kW

DR18ＳＡＡ型式

本体価格（税別）

W1200mm
テーブルセット

￥298,000参考価格（税別）

1.8ｋW0.8ｋW 0.8ｋW

0.9ｋW

寸法（mm）

寸法（mm）

オプション（別売品）

保温モード（80℃）付き! 天板がフラットでお手入れがし易い!

輻射熱が少なく、空調コストを削減! 火を使わないので、燃焼ガスが
発生せず安全＆清潔!

特長

￥53,000
●　外形寸法/直径195×高さ80mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.8kW

DR08SAR  型式

本体価格（税別）

パワー3段階設定

￥53,000
●　外形寸法/直径195×高さ80mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.8kW

DR08SBR型式

本体価格（税別）

ビルトインIHコンロシリーズ
CHUBUのIHビルトインシリーズなら・・・
お店に合わせて、テーブルやカウンターに
組み込むことができます。

天面操作タイプ 排気口

寸法（mm）

Φ180

80

6

Φ195

7

操作パネル

本体ユニット

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。

1人鍋用のテーブル・カウンターに最適な円形タイプ！
カウンター/テーブル席用
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保温モード付

パワー5段階設定

保温モード付

パワー5段階設定
保温モード付

パワー5段階設定

吸気部フィルター 吸気部ダクト

210

180

400

21
0

82
.5

73
.5

69
.5

吸気部フィルター
標準装備

32
0

290

320

90

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。配線延長の場合はオプションになります。

￥53,000
●　外形寸法/幅210×奥行210×高さ82.5mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.4kW

DR-1BMA型式

本体価格（税別） ￥53,000
●　外形寸法/幅210×奥行210×高さ82.5mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.9kW

ＤＲ09ＳＡＡ型式

本体価格（税別）

コンパクトで客席カウンターに最適!
カウンター/テーブル席用

標準サイズのコンロユニット!!
テーブル席用

1.4ｋW

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。配線延長の場合はオプションになります。

￥105,000
●　外形寸法/幅320×奥行320×高さ90mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.8kW

DR18ＳＡＡ型式

本体価格（税別）

W1200mm
テーブルセット

￥298,000参考価格（税別）

1.8ｋW0.8ｋW 0.8ｋW

0.9ｋW

寸法（mm）

寸法（mm）

オプション（別売品）

保温モード（80℃）付き! 天板がフラットでお手入れがし易い!

輻射熱が少なく、空調コストを削減! 火を使わないので、燃焼ガスが
発生せず安全＆清潔!

特長

￥53,000
●　外形寸法/直径195×高さ80mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.8kW

DR08SAR  型式

本体価格（税別）

パワー3段階設定

￥53,000
●　外形寸法/直径195×高さ80mm
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/0.8kW

DR08SBR型式

本体価格（税別）

ビルトインIHコンロシリーズ
CHUBUのIHビルトインシリーズなら・・・
お店に合わせて、テーブルやカウンターに
組み込むことができます。

天面操作タイプ 排気口

寸法（mm）

Φ180

80

6

Φ195

7

操作パネル

本体ユニット

※操作パネルと本体ユニットの接続コードは1ｍです。

1人鍋用のテーブル・カウンターに最適な円形タイプ！
カウンター/テーブル席用
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＜立ち上がり時＞ ＜食材を乗せた時＞

断面図

上面図

Teppan
Heater Heater

断面図

上面図

Teppan
Food

Heater Heater

省エネ制御
ヒーター温度を個別制御することで無駄な電力をカットします。

黒皮鉄板
鉄板は油馴染みが良く焦げ付きにくい
黒皮仕様です。

簡単操作
「強」、「中」、「弱」の簡単ボタン操作です。

9mm厚鉄板
鉄板の厚みは9mmをご用意。
お好み焼きからステーキ、シーフード
まで多彩な料理に対応できます。

安全装置
立ち消え安全装置により、点火ミスなど
から発生する火災を防止します。

温調機能
温度調節機能付きですから、食材に
合わせた温度管理がどなたでも簡単
に行えます。

油槽

受注生産

※2席用DVA10SAAもあります。

テーブルセット（4席用）

●　外形寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　温度制御範囲/100℃～170℃
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.4kW
●　油量/5.4ℓ

DVB14SAA型式

IH

温度表示が見やすくなった！

グリドル/GRIDDLE
特注グリドル等もご相談承ります。

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/600×360mm
●　外形寸法/幅1,200×奥行750×高さ700mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3.0kW
●　質量/54kg

DT30TAB型式

IH

IHフライヤーテーブル IH（Induction Heating）

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/幅600×奥行360×厚み9mm
●　テーブル寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　脚/スチール製
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3.0kW
●　温度調節/3段階

ＪＴＴ-30Ａ型式

電気

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/幅600×奥行360×厚み9mm
●　テーブル寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　脚/スチール製
●　ガス消費量/4.4kW/h（3,780kcal）
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3W
●　点火方式/連続スパーク
●　温度調節/140℃～220℃
●　安全装置/立ち消え安全装置

ＪＴG-14AT型式

ガス

IH鉄板焼きテーブル IH（Induction Heating）

立ち上がりが速く、温度管理が正確なIH式テーブル カンタン操作で空調負荷も低い電気ヒーター式鉄板焼きテーブル

電気ヒーター式 Electric Heater
取り扱いやすく、操作も簡単なガスバーナー式鉄板焼きテーブル

ガスバーナー式 GAS

揚げる楽しさと揚げたての美味しさが楽しめる！

クール クリーン

IHだから客席調理もCoolでCleanなフライヤーテーブル
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＜立ち上がり時＞ ＜食材を乗せた時＞

断面図

上面図

Teppan
Heater Heater

断面図

上面図

Teppan
Food

Heater Heater

省エネ制御
ヒーター温度を個別制御することで無駄な電力をカットします。

黒皮鉄板
鉄板は油馴染みが良く焦げ付きにくい
黒皮仕様です。

簡単操作
「強」、「中」、「弱」の簡単ボタン操作です。

9mm厚鉄板
鉄板の厚みは9mmをご用意。
お好み焼きからステーキ、シーフード
まで多彩な料理に対応できます。

安全装置
立ち消え安全装置により、点火ミスなど
から発生する火災を防止します。

温調機能
温度調節機能付きですから、食材に
合わせた温度管理がどなたでも簡単
に行えます。

油槽

受注生産

※2席用DVA10SAAもあります。

テーブルセット（4席用）

●　外形寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　温度制御範囲/100℃～170℃
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/1.4kW
●　油量/5.4ℓ

DVB14SAA型式

IH

温度表示が見やすくなった！

グリドル/GRIDDLE
特注グリドル等もご相談承ります。

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/600×360mm
●　外形寸法/幅1,200×奥行750×高さ700mm
●　電源/三相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3.0kW
●　質量/54kg

DT30TAB型式

IH

IHフライヤーテーブル IH（Induction Heating）

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/幅600×奥行360×厚み9mm
●　テーブル寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　脚/スチール製
●　電源/単相200V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3.0kW
●　温度調節/3段階

ＪＴＴ-30Ａ型式

電気

受注生産
テーブルセット

●　鉄板寸法/幅600×奥行360×厚み9mm
●　テーブル寸法/幅1,200×奥行800×高さ700mm
●　脚/スチール製
●　ガス消費量/4.4kW/h（3,780kcal）
●　電源/単相100V 50Hz/60Hz
●　消費電力/3W
●　点火方式/連続スパーク
●　温度調節/140℃～220℃
●　安全装置/立ち消え安全装置

ＪＴG-14AT型式

ガス

IH鉄板焼きテーブル IH（Induction Heating）

立ち上がりが速く、温度管理が正確なIH式テーブル カンタン操作で空調負荷も低い電気ヒーター式鉄板焼きテーブル

電気ヒーター式 Electric Heater
取り扱いやすく、操作も簡単なガスバーナー式鉄板焼きテーブル

ガスバーナー式 GAS

揚げる楽しさと揚げたての美味しさが楽しめる！

クール クリーン

IHだから客席調理もCoolでCleanなフライヤーテーブル
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フラットトップリング
テーブル面がフラットで広く使いやすくなりました。

金属製の熱板を使用し、熱板を熱する事により発生する
輻射熱で焼きます。

放熱板
タイプ

ガス式

セラミック
タイプ

ガス式Φ280 Φ280

ガス式放熱板タイプ
特殊セラミック製のセラミック炭を使用し、セラミック炭を
熱する事により発生する輻射熱で焼き上げます。

ガス式セラミック炭タイプ
JGAシリーズは、お手入れの際にバーナー等、他の部品とは別に
水槽を単体で外す事ができます。
バーナー等の部品が付属しない分軽くなり、持ち運びが楽々です。
水槽は、錆びや汚れに強い内面ホーロー仕上。
形状は、積み重ねができるスタッキング設計になっています。

お手入れ簡単！　水槽単体脱着式

洋卓／W1,200×D800×H700㎜
（操作部天板吊り下げ）

※サイズやカラーにつきましてもご相談ください。
※座卓タイプもございます。

●　火力三段切替（強・中・弱）
●　水槽／2,500cc
●　必要排気量／280㎥/h
●　器具静圧／140Pa
●　冷房負荷／3.61kW
●　必要給気量／280㎥/h
●　ガス消費量／都市ガス：3.49kW（3,000kcal/h）
　　　 　　／LPガス：3.49kW（0.25kg/h）
●　消費電力／AC100V（JGW）17W／（JGA）8W

JG -M型式

●　火力三段切替（強・中・弱）
●　水槽／2,500cc
●　必要排気量／280㎥/h
●　器具静圧／140Pa
●　冷房負荷／3.61kW
●　必要給気量／280㎥/h
●　ガス消費量／都市ガス：3.49kW（3,000kcal/h）
　　　 　　／LPガス：3.49kW（0.25kg/h）
●　消費電力／AC100V（JGW）17W／（JGA）8W

型式

加
熱
機
器

バーナー

バーナーヘッド

水槽

放熱板受け

放熱板

FVD

フィルター

安全装置一覧（JGAシリーズ）

ダクト遮断装置
（FVD）

自動消火装置
（オプション）

過熱防止装置ガス立ち消え防止装置

特殊フィルター

コック操作
JGA

タッチパネル操作
JGW

別冊専用カタログあります。

（W）
（ A ） JG -S（W）

（ A ）
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ダクト式無煙ロースター
JGW／JGAシリーズ
新型水槽内面ホーロー仕上！！
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上下可動
225mm

スライド8段階
218mm

オールステンレスで、厨房におさまる
シンプルなデザイン。
がんこな汚れもしっかり落とします。
（網タンク・網ストーン・網液は別売）

コンパクト設計により、省スペースにて設置可能。
特殊耐火断熱材の採用で断熱性、耐久性が向上。

焼アミ洗浄機

炭箱  
炭火式ロースターの必需品！
炭の火起こし専用の炉!!

火消しツボ
炭を安全に消火処理！
使用した炭を庫内に入れて
消火するまで保管します。

油煙の除去で
環境対策に貢献！

洗浄の手間と
コストを削減!!

￥95,000
●　必要静圧/230Pa
●　換気負荷/2.73kW
●　排気風量/280㎥/h
●　給気風量/280㎥/h
●　重さ/5.4kg

ＪUR型式

本体価格（税別）

FD付き上引フード

黒 赤 ブロンズ シルバー 黒 赤 ブロンズ シルバー

本体価格（税別）

￥530,000

10㎏タイプ

本体価格（税別）

￥710,000

15㎏タイプ

●　排気口径/φ100mm
●　サイズ（10㎏タイプ）/
幅500×奥行580×高さ1，263mm
（台座アングルを含む）
●　火起こしファン別売

10kg
タイプ

15kg
タイプ

写真はJUMタイプ

￥55,000
●　外形寸法/直径308×高さ380ｍｍ
●　ツボ容量/（推奨）6.2リットル、（最大8.8リットル）
●　質量/6.2ｋｇ

CEF30A型式

本体価格（税別）

油　煙

オイルミストコレクター

キレイな排気

種　　類

EAN-150

EAN-200

EAN-300

処理風量

1,600CMH

2,400CMH

3,600CMH

本体重量

39 kg

54 kg

65 kg

サイズ

W465×H425×D615mm

W520×H647×D687mm

W520×H647×D923mm

フィルター/セル数量

1枚 / 1基

1枚 / 1基

1枚 / 1基

￥85,000
●　必要静圧/270Pa
●　換気負荷/2.73kW
●　排気風量/280㎥/h
●　給気風量/280㎥/h
●　重さ/5.2kg

ＪUM型式

本体価格（税別）

庫内

57 58CHUBU厨房調理機器カタログ2024CHUBU厨房調理機器カタログ2024

NEW

加
熱
機
器

無煙ロースター
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ホームページアドレス www.chubu-net.co.jp/food/
Eメール food@chubu-net.co.jp

TEL 011（753）8511
TEL 03（5833）9968
TEL 0594（32）1130
TEL 06（6788）2251
TEL 082（263）2022
TEL 092（474）1312
TEL 098（875）8001

・製品の仕様につきましては、改良のため断りなく変更をさせていただく場合があります。
・製品の色は印刷の関係でカタログと異なることがあります。
・掲載の製品価格には、消費税・搬入据付費・その他工事費などは
 含まれていません。引上廃棄費なども別途となります。
・ご購入の前に製品の「用途」及び「使用条件」を販売店に必ずご確認ください。
・ご購入の際は、必要事項が記入された「保証書」を必ずお受け取りください。

ご購入にあたって
・製品の据付や電気・水道工事などは、専門業者または販売店にご相談ください。
・ご使用の前に「取扱説明書」をよくお読みのうえ正しくお使いください。
・製品を本来の用途以外には使用しないでください。

安全に関するご注意

・取扱説明書の記載に従って、定期的にお手入れを行ってください。
・部品購入や製品修理につきましては、お買い上げいただきました販売店にご連絡
 ください。

製品を安定した状態で長くお使い頂くために

当社製造部門（本社・桑名工場）は、  ISO9001  及び  ISO14001  の認証を取得しています。

取扱説明書取扱説明書・外形図のページから ご希望のデータを選びます。

外形寸法図

〈データ形式〉

●取扱説明書［PDF］
●外形図面 ［DWG］
 ［DXF］
 ［PDF］

Webサイトのご案内 「取扱説明書」「外形図」が閲覧及びダウンロードいただけます。
Webサイトアドレス
www.chubu-net.co.jp/food/manual/

別冊カタログのご紹介 最寄りの販売店、又は弊社Webサイトよりお申込みください。
Webサイトアドレス
www.chubu-net.co.jp/food/request/

ご使用の前に必ず取扱説明書をよくお読みください。
ご用命、お問い合わせは…日本能率協会・日本厨房工業会会員

●このカタログは、環境保護に配慮した植物油インキ及びFSC®森林認証紙を使用しています。

札幌（営）
東京（営）
中部（営）
大阪（営）
広島（営）
福岡（営）
沖縄（営）

/
/
/
/
/
/
/

・このカタログの掲載内容は、2024年2月現在のものです。価格・仕様などは改良のため予告なく変更することがあります。

・製品は経年の劣化により、発火等の事故に至るおそれがあります。
 音や臭いなど製品の変化にご注意ください。

　 経年劣化に係る安全上のご注意

・省エネ・省資源・化学物質規制に加え、梱包材の脱プラスチック化の取り組みを
 開始いたしました。

　 環境に配慮した製品づくりに取り組んでいますECO
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